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Ministerio de Salud Piblica y Bi_gnestar Social
Resolucion S.G. N°_{ 2D

POR LA CUAL SE APRUEBA EL PROGRAMA DE VIGILANCIA DE ALIMENTOS A
SER IMPLEMENTADO POR EL INSTITUTO NACIONAL DE ALIMENTACION Y
NUTRICION - INAN, DEPENDIENTE DEL MINISTERIO DE SALUD PUBLICA Y
BIENESTAR SOCIAL, DURANTE EL ANO 2013,

Asuncién, 4} de mc(jc') de 2013
YISTA:

La nota N INAN N° 1203/ 2013, de fecha 23 de abril de 2013, registrada como expediente
SIMESE N° 4928, por medio de la cual la Direccién General del Instituto Nacional de Alimentacion
y Nutricion — INAN, presenta al gabinete el Programa de Vigilancia de Alimentos a ser
implementado por dicho organismo técnico ministerial, durante el afo 2013; y

CONSIDERANDO:

Que es necesario contar con un Programa de Acciones que permita al Ministerio de Salud
Piblica y Bienestar Social, a través del Instituto Nacional de Alimentacion y Nutricién — INAN,
controlar que los alimentos elaborados se ajusten a las normativas establecidas al efecto, mediante
la vigilancia de las condiciones de elaboracion, manipulacidn y comercializacion de los mismos en el
mercado nacional.

Que las intervenciones oportunas realizadas en la cadena alimentaria con el objeto de
minimizar o eliminar un peligro o riesgo para la salud, permiten garantizar al consumidor la
provision de alimentos seguros e inocuos.

Que la Direccion General de Asesoria Juridica, segiin Dictamen AJ. N® 1157, de fecha 08
de mayo de 2013, ha emitido su parecer favorable a la firma de la presente Resolucion.

Que, en concordancia con lo preceptuado por la Constitucion Nacional en su Articulo
242 — De los deberes y de las atribuciones de los ministros, el Decreto N°® 21376/78, Articulos
19°, y 20° numeral 6, establece que al Ministro de Salud Publica y Bienestar Social compete ejercer
la administracién general de la institucién.

POR TANTO, en ejercicio de sus atribuciones legales;

EL MINISTRO DE SALUD PUBLICA Y BIENESTAR SOCIAL
RESUELVE:

Articulo I°. Aprobar el Programa de Vigilancia de Alimentos 2013, que forma como Anexo de
la presente Resolucién; el cual serd implementado por el Instituto Nacional de
Alimentacién y Nutricion — INAN, dependiente del Ministerio de Salud Publica y
Bienestar Social.

Articulo 2°. Establecer que la constatacion de irregularidades en la instalacidn, funcionamiento
y elaboracién de los productos alimentarios, asi como en la composicion de los
productos alimenticios terminados o sus materias primas, conforme al presente
programa, dara lugar a las acciones legales previstas en la normativa vigente por
infraccién de orden sanitario.

Articulo 3°. Comunicar a quienes corresponda y cumplido, archivar.

N
F:%F DR. ANTONIO ARBO SOSA
JJ‘; MINISTRO
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INSTITUTO NACIONAL DE ALIMENTACION
Y NUTRICION

PROGRAMA DE VIGILANCIA DE ALIMENTOS 2013

Responsables de la elaboracion del material:

¢ Direccion de Vigilancia de Alimentos

e Direccion de Labaoratorio
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1- INTRODUCCION

La inocuidad y la calidad de los alimentos son imprescindibles para la
seguridad alimentaria, la salud pulblica y el desarrollo econémico. Un mayor
suministro de alimentos inocuos y sanos reducen los efectos de las
enfermedades trasmitidas por alimentos, causantes de pérdidas economicas y
hasta vidas humanas.

La normativa establece el deber de la Autoridad Sanitaria de atender todas
las materias relacionadas con la salud ptblica y el bienestar higiénico del pais.
En este sentidc el Coédigo Sanitario (Ley N° 836/80) regula las condiciones
necesarias para proteger la salud y nutricion de la poblacién y garantizar el
suministro de alimentos sanos e inocuos.

En el 2008, se ha establecido el Sistema Paraguayo de Inocuidad de
Alimentos, SIPAIA, cuyo objetivo fundamental es el de garantizar la inocuidad de
los alimentos elaborados, importados y comercializados en el pais con el fin de
proteger la salud de las personas y los derechos de los consumidores, ademas
de favorecer el desarrollo de la competitividad del sector exportador nacional.

Las intervenciones en la cadena alimentaria con objetc de eliminar o
reducir un peligro o riesgo para la salud, es lo que se denomina “Control de
alimentos”, el cual tiene como meta el garantizar el consumo de alimentos
iNOCUOS.

Una condicién imprescindible para el logro de esta meta es la cooperacion
y participacion activa de todas las partes implicadas en la cadena alimentaria,
desde la produccion de los alimentos hasta ef consumo de los mismos.

El presente instrumento constituye un mecanismo de regulacion del
sistema de control de alimentos seglin su riesgo epidemiolégico, con el objetivo
de asegurar procesos optimos, compatibles con la proteccién de la salud de los
consumidores.

No obstante, en la eventualidad que surja algun riesgo inminente para la
poblacién humana derivado del consumo o distribucion de alimentos, ia Autoridad
Sanitaria podra establecer procedimientos especificos para cada caso, a fin de
superar la contingencia.
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2- OBJETIVO GENERAL

Adoptar medidas para evitar, eliminar o reducir riesgos para la salud,
formular opciones efectivas de gestién y elegir la mejor via de comunicacion hacia los
tomadores de decision y hacia la poblacion.

3- OBJETIVO ESPECIFICO

e Velar para que los productos que forman parte de este programa cumplan con los
requisitos de inocuidad y calidad, e informacion de etiquetado previstas en las
normativas vigentes.

e Controlar que las empresas desarrollen sus actividades en condiciones generales
adecuadas y en cumplimiento con el Registro de Establecimiento y el Registro
Sanitario de Producto Alimenticio.

« Establecer medidas para la adecuacion de las no conformidades encontradas en los
resultados laboratoriales, mediante la adopcion de medidas correctivas y su
posterior verificacion.

4- DATOS DEL PROGRAMA

Responsable del desarrollo del programa: Direccion de Vigilancia de Alimentos, y
Direccion de Laboratorio, a través de sus respectivas areas de competencia. El laboratorio
debera utilizar métodos analiticos oficiales y establecer conjuntamente con la Direccion de
Vigilancia de Alimentos el plan de toma de muestras a ser implementado.

Fecha de inicio y finalizacién del programa: 1 de enero al 31 de diciembre

Ambito de aplicacion: Establecimientos dedicados a la fabricacion, fraccionamiento,
importacién y bocas de expendio de alimentos.

Area de accidon: Se considera todo el territorio nacional, rigiéndose por el cronograma
especificado en el Anexo Il.

Los procedimientos de sanciones seran establecidas por la Asesoria Juridica de la
Institucion.
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- Féabricas de alimentos de origen animal (lacteos y derivados, carnes y derivados).
- Fabricas de agua mineral y de hielo.
- Comidas preparadas a nivel industrial (catering aéreo y terrestre).
- Heladerias
- Fabricas de yerba mate.
- Restaurantes.

- Bocas de expendio de alimentos perecibles y no perecibles (Supermercados,
autoservicios).

- Patios de comidas.
- Otros afines.

Método de muestreo: las muestras son constituidas por unidades, tomadas al azar
evitandose cualquier factor de sesgo, y, teniendo en cuenta los puntos criticos de controlen
caso de establecimientos elaboradores.

Se tomaran los alimentos especificados en el Anexo |, en cantidades definidas y suficientes
para que el laboratorio pueda realizar el analisis respectivo.

Para alimentos refrigerados y agua, el transporte de las muestras debe ser efectuado en
condiciones que garanticen una temperatura promedio de 4°C. En caso de agua, ésta
nunca debera ser congelada.

5- RECURSOS

Para la implementacién efectiva de este programa se requiere la provisiéon permanente de
los siguientes recursos:

- Dos técnicos de la Direccién de Vigilancia de Alimentos para el muestreo de
alimentos.

- Un chofer;
- Un vehiculo con combustible;

- Equipo para el mantenimiento de las muestras ( loncheras simples, loncheras con
congelo, termoémetros con vastago largo)

.‘;‘*‘Q\rOS' cintas de embalaje, etiquetas, actas de toma de muestras.

E‘gnlcos analistas y reactivos para analisis laboratoriales.

G
& R
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6- ETAPAS DEL PROGRAMA

Etapa 1: Toma de muestras y remision de las mismas al Laboratorio del INAN.

Etapa 2: Andlisis de las muestras (fisico-quimicos, microbiolégicos) en el Laboratorio
del INAN.

Etapa 3: Evaluacion de los resultados laboratoriales y verificacion de la existencia y/o
vigencia de registros, a cargo del area de competencia.

Etapa 4: Comunicacion de los resultados laboratoriales no conformes, y demas no
conformidades encontradas, a la empresa responsable y demas entes competentes
cuando corresponda.

Etapa 5. En caso de un resultado no conforme en cuanto a presencia de
microorganismos patogenos, se realizara una investigacion con muestreo incluido y
costos de anadlisis a cargo de la empresa.

Etapa 6: En caso de un resultado no conforme en cuanto a presencia de
microorganismos patogenos, se remitira el informe sobre los resultados de la
investigacion y resultados laboratoriales a la Asesoria Juridica.

7- COMUNICACION DE LOS RESULTADOS

Para la comunicacion de los resultados se procedera de la siguiente manera:

7.1 Para alimentos con resultados microbiolégicos no conformes en cuanto a
microorganismos indicadores de contaminacién, la comunicacion debera
remitirse a la empresa responsable (elaborador, fraccionador, importador y/o titular
de registro del alimento en cuestion), solicitando la presentacion de un certificado de
analisis de un laboratorio oficial, que demuestre la adecuacion del alimento a las
normas técnicas de referencia vigentes.

7.2 Para alimentos con resultados microbiolégicos no conformes en cuanto a
presencia de microorganismos patdégenos, la comunicacién debera remitirse a la
empresa responsable (elaborador, fraccionador, importador y/o titular de registro del
alimento en cuestién), solicitando el retiro del lote contaminado del mercado y
presentacion de un certificado de andlisis de un laboratorio oficial, que demuestre la
adecuacion del alimento a las normas técnicas de referencia vigentes. Para que los
resultados de andlisis sean validos, la toma de muestras del alimento debera ser
~“*ealizada por técnicos del laboratorio oficial elegido. Ademas, 72 horas después de
&(\lﬁcada la empresa responsable, se comunicaran los resultados al Municipio
carrespondlente y a la Direccién General de Defensa del Consumidor a fin de que

aoftitoreen en el mercado la existencia del producto en cuestion
/]
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7.3 Para alimentos con resultados fisicoquimicos no conformes (siempre y
cuando no atente a la salud de la poblacién), la comunicacién debera remitirse a la
empresa responsable (elaborador, fraccionador, importador y/o titular de registro del
alimento en cuestion), solicitando la presentacion de un certificado de analisis de un
laboratorio oficial, que demuestre la adecuacién del alimento a las normas técnicas
de referencia vigentes.

7.4  Para alimentos con resultados fisicoquimicos no conformes, que atente a la
salud de la poblacién, la comunicaciéon debera remitirse a la empresa responsable
(elaborador, fraccionador, importador y/o titular de registro del alimento en cuestion),
solicitando el retiro del lote contaminado del mercado y presentacion de un
certificado de andlisis de un labaratorio oficial, que demuestre la adecuacién del
alimento a las normas técnicas de referencia vigentes. Para que los resultados de
analisis sean validos, la toma de muestras del alimento debera ser realizada por
técnicos del laboratorio oficial elegido. Ademas, 72 horas después de notificada la
empresa responsable se comunicaran los resultados al Municipio correspondiente y
a la Direccién General de Defensa del Consumidor a fin de que monitoreen en el
mercado la existencia del producto en cuestion.

8- COMUNICACION A LA POBLACION

Para la comunicacion de riesgo, se deberd considerar el local donde fue
muestreado el alimento y el resultado de los ensayos realizados en relacion a la
incidencia sobre la salud de la poblacion, la gravedad de los efectos, la distribucion
del alimento y la percepcion social del problema.

La comunicacion a la poblacién se realizara mediante comunicado institucional y
este debera ser claro, comprensible y oportuno.

Debera contener siempre que se disponga, la descripcion del peligro,
descripcion del lote del producto afectado, la distribucion del mismo, los efectos para
la salud en los posibles consumidores, las medidas adoptadas por la institucion y las
previstas para las proximas horas.

9- PLAN DE ACCION

¢ Alimentos seleccionados. Criterios Microbiolégicos y Fisico Quimicos de
Ace

ptacion. Anexo |
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o Norma Mercosur GMC/RES. N° 81/96. Identidad y calidad de queso rallado. Norma
Paraguaya, NP 24 011 93. Aguas Minerales Naturales y Mineralizadas. Especificaciones,
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+ Norma Mercosur GMC/RES N° 73/97. Asignacion de Aditivos para carne y productos
Camicos.

» Norma Paraguaya, NP 24 017 09. Hielo, Requisitos Generales. Especificaciones, 3°
Edicién.
» Norma Paraguaya, NP 25 026 84. Leche Pasteurizada. Requisitos Generales. 4°

Edicion.

+ Norma Paraguaya, NP 25 052 99. Bebidas Lacteas. Requisitos Generales. 2° Edicion,
Febrero 2008.

+ Norma Paraguaya NP 25 053 09, Queso Paraguay — Primera Edicién - Diciembre/2009

« Norma Paraguaya, NP 20 019 97. Came y Productos Carnicos. Hamburguesas.
Especificaciones.

o Norma Paraguaya, NP 20 010 96. Carne y Productos Camicos. Salchichas.
Especificaciones.

« Norma Paraguaya, NP 20 011 96. Came y Productos Carnicos. Mortadela.
Especificaciones.
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¢ Norma Paraguaya, NP 35 002 93. Yerba Mate Especificaciones.

e Resolucion SG N°23/02 “Por la cual se aprueba el Reglamento Técnico que
establece los principios generales y los paramefros microbiolégicos para leche y
productos lacteos”. Ministerio de Salud Publica y Bienestar Social. Gobierno de Paraguay.
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ANEXO |

Alimentos seleccionados.

Criterios Microbiolégicos
Y

Fisicoquimicos de aceptacion.
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CRITERIOS MICROBIOLOGICOS Y FISICOQUIMICOS DE ACEPTACION - 2013

UK gqu_s?rﬂ.

Toma de Cantidad MICROBIOLOGIA FISICOQUIMICAS
Alimentos de Referencia Determinaciones . Referencia Determinaciones Valores de la
muestra . . . oa. . Valores de la referencia . . - .
muestra normativa microbiolégicas normativa fisico quimicas referencia
Norma Paraguaya, NP
1-Agua Mineral ylo 2401193, Aguas | Estreptococos fecales | < 1,1 NMP/100 ml Norma Paraguaya, NP
. . . Bocas de . 24 011 93, Aguas .
Mineralizada sin gas, . Minerales Naturales y . . . Méximo 3 mg/L
. - expendio 80 . ) Minerales Naturales y Materia Organica
de origen Nacional e i Mineralizadas. . ; (como O2)
y Fébricas . . Pseudomonas . Mineralizadas.
Impeortado. Especificaciones, acrugi Ausencia/ 100 ml . -
T ginosa Especificaciones,
cSc.nm:m E&nmﬂﬁc
S B 00 Eal-
- Bocasids W%Mww Mwam%cwwp Zw .m,.m.qnu»cncoom fecales 1,1 z%i,co ml Zonum wﬂmm:%qum.
2- Hiel origén ocas ¢e A, IC0, : : A . . Miximo 3 EW\H
o i expendio 15 Requisitos Generales: .Oc__wo::nm mnnmv_am <1 | NMP/100 ml ) "Materia Organica :
Nacional : . . b T : ’ e K ) {comia Omv
- -y Fébricas . Especificaciones, - it + Bepetificaciones, -
| Muestra indicativa) Pscudomonss Ausencia/100 ml | PR
b s : -aéruginosa AR :
3-Leche Acrobi il n c &E 3u Acidez en leche 14 2 18 Grado
Pasteurizada(Enter Norma Paraguaya, NP | £€r60105 mesoiilos 5 5| 10 10 Norma Paraguaya, NP | €0tera, Dornic
. €% | Bocas de 25 026 84, Leche UFCml | UEC/ml | 95 (26 84, Leche semidescremada
Semidescremada, . 30 . n e m M ) .
expendio Pasteurizada. Pasteurizada. Requisitos .
Descremada), de Requisitos Generales. | Coliformes a 30°C <3 10 Generales Acidez en leche 142 13 Grado
origen Nacional 4 ) 3 2 NMP/ NMP/ ) descremada Dornic
mi ml
e Norma Paraguaya, NP | . n el omi M L
da: SR . " ARG s G i A T - i
Bocas Ao s 25 032 cw. mncamm e forme ._n.&,.,.n . el vy Proteina Lactea
9..@&: Zun:::._ expendio; e 00 o Sl s 2 il NP b
el T . Generales, o L zgwm . 8 NErales i R St e
ngﬁOwCEQEQW n [ m 3 MERCOSUR/GMC/RE
= uﬂ.MMWJ_H» ZM-M”M_”M_ ._M Bocas de 30 ES. N° 47/97, RTM Coliformes fecalesa Au 10 S.N°47/97, RTM de Proteina Min. 2.9 g/100g*
o D expendio de Identidad y calidad | 45 °C* 5 2 Identidad v calidad de ’ 8
NMP/g NMP/g
de _.n.o_._om fermentadas , ) ; leches fermentadas
B | waso%s%ua sl i el ::aaa
=+ ekpendio : E S - . .. : s
LA . e .mmEm_cnoncm oA Homdﬂo /e K&nﬂm Q.mmm aow . 5%y 59.9%

: _Q,?nmm.w 5&853

: meﬂwnac mnOO




P. Viva

araguay TEREES
. CARAGUAY /,
—z>z Instituto Nacional de .
Alimentacidon y Nutricidn Ao del Bicentenario de la Proclamaciion de la Republica 1813-2013

Avda. Santisima Trinidad e tapuaa - Tel/Fax: (695-21) 206 874 - E-mail. inanpy@hotmail.com Pagina &8 http://www.inan.gov.py - Asunciéon, Paraguay

CRITERIOS MICROBIOLOGICOS Y FISICOQUIMICOS DE ACEPTACION - 2013

Toma de | Cantidad MICROBIOLOGIA FISICOQUIMICAS
Alimentos muestra de Referencia Determinaciones Valores de Ia referencia Referencia Determinaciones Valores de la
muestra normativa microbioldgicas normativa fisico quimicas referencia
n C m M
7- Yerba Mate Norma Paraguaya, NP | fongos y levaduras 800 1800 Cafeina Min 0,60 %
Boca de 3500193, Yerba mate 5 2 Norma Paraguaya
Elaborada, de origen expendio elabora q Requisitos c UFClg Cmﬂm 3500193 guay
Nacional e Importado - s s : n m Ceniza insoluble en o
Tercera edicién Escherichia Coli 5 0 Ausclg N HCl al 10% Max 1,50%
e wo Norma Paraguayd; Hongos y levaduras  |————————= Pt B e A S
8- Yerba Mate : “3500201; Yerbamate | -~ Lrpeess gt 33001 - - 3000 “|"Norma Paraguaya- - - ,.ﬂmﬂmiw S ”Eﬁ .o.“m.o,.eu& :
Compuesta, de origen - eRpeniiG “claborada compuesta [~ . G_uQm : HFC/e 3500201: Yerba mate: -~ - SR O - N e
“Nacional e Importado - penc: -Reéquisitos Primera - | Escherichia Coli -1 . € . M | Requisitos U Ceniza insoluble en : M 1.50%.
S edicion” . 5 0o | o 0 : HCl al 10% Eaeadis
C m M Norma Paraguaya, NP
Norma Paraguaya, NP Stafilococos aurcus n
. 2002196, Primera edic 5 3 | 10UFC | 100UFCT | 2002156, Came y
Carne y productos /g £ praductos L.amicos,
Cérnicos, Salazones n ¢ m M mm_mwawam cocidas.
9- Jamén Crudo y cocidas. Eschericha coli INMP/ Especificaciones Maximo 200
Cocido, de origen Bocas %n 15 Especificaciones 3 3 g 10NMP7e W%&MMM»M&:&F NP Nitrito mg/Kg expresado
Nacional e Importado | “*P°° Norma Paraguaya, NP - C - M ey con NaNo,
2002296, Primera edic productos Camicos,
Carne y productos Salmonella s Ausc/ wm_mNnMnm O_Eamm.
Carnicos, Salazones PP- 5 0 25 Ausc/25g | bSpecihicaciones
Crudas. Especificaciones g
, Gl Bl e bime M
. Escherichia Coli - e INMBY e e CLnE
Zoﬁammﬁmmcmwm% fo . Ay | TONMPAg S .
i i 5 20011'96= Camney . ___|: Norma Paraguaya NP e ;
E;Zo_.nam_u % S T . M 2001196 = Camey = [ : Z_.&caowoo
oo Bocasde productos Om::ocm . P S i
aclomale. . | oxpendio. | 15 Mortadela, . 100UFC/ - | productos o&nﬁom, b a@ﬁwa Mwm@wm o
sk : Especificaciones - - £ .oo.:E. T
Primeraedicion | L M .
e T m.m_Bo:n:m%v. ¥ Ausiase
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CRITERIOS MICROBIOLOGICOS Y FISICOQUIMICOS DE ACEPTACION - 2013

Toma de Cantidad MICROBIOLOGIA FISICOQUIMICAS
Alimentos muestra de Referencia Determinaciones Valores de Ia referencia Referencia Determinaciones Valores de la
muestra normativa microbiolégicas normativa fisico quimicas referencia
n m M
Escherichia Coli s INMEP/ 10
Norma Paraguaya NP g NMP/g
20 018 96 lm,OmM__n Norma Paraguaya NP
11- Fiambre de origen Bocas de roductos Omh:no%\ . = M 2001196 - Camne y Maximo 200
Naci g expendio 20 pr i Stafilococcus aureus 10UFC | 100UFC/ | productos Cérnicos, Nitrito mg/Kg expresado
acional e Importado - Fiambres. 5 .
y Fabricas Espocificaciones /g g Fiambres. como NaNO2
P P . Especificaciones
rimera edicion n m M
Salmonella spp Ausc/25g
-| ‘Escherichia Coli 10 . .
Cpee e : nsstal | NMP/g | Norma Paraguaya NP i
L -mu_n_:a_—n de ori n:..“ Bocasde . .,mwow__msw i . —M._..1 20010 96 - Came y Méximo 200
8e " lekpendio 20 mﬁu_acw m.&o?n:wm -Stafilococcus aureus: 100UFC/ | productos Nitrito |- mg/Kg expres:
|y Fabricas . PR TR g Carnicos, mm_o:_ngm E | como- ZmZO
A . Especificasioics . . | Especificaciones
Primera edicion M.
: : mm_aouomm m@ﬂ Ausc/25g .
....... T
Escherichia Coli 100
13-Hamburguesa de Bocas de Norma Paraguaya NP zﬂ_\w g
, lo».ﬁ:.. vacuna de expendio 15 wao_oom Omwdm y Stafilococcus Aureus 7000 . No aplica L
- roductos carnicos.
y Fabricas . L UFC/g
Primera edicion M
Salmonella spp Ausc/25g
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CRITERIOS MICROBIOLOGICOS Y FISICOQUIMICOS DE ACEPTACION - 2013

Toma de Cantidad MICROBIOLOGIA FISICOQUIMICAS
Alimentos " de Referencia Determinaciones . Referencia Determinaciones Valores de la
muestra t , . e e s Valores de la referencia . . .. .
muestra normativa microbiolégicas normativa fisico quimicas referencia
mn E_Eu:_.m:omw de Bocas ma. o WZwaﬂ L ; : T No ,..:om
- pollo de origen expendio "} 10 - ) Resolucion N®12 de [ Coliformes a 45°C* 10*NMP/g - -Noap s
“Nacional ¢ Importado ...wm.wwnnwm pil .ou n_m m:mno Naow R E s IS :
w”m,m._oﬁonn,..m 5
15- Helades de crema | Bocas de Codigo Alimentario coagulasa Positiva, < 1x10°UFC/g . No aplica L
origen Nacional e expendio 40 Argentino, Articulo Sal m . A /50
Importado y Fébricas N° 1078. Tione™e Spp nseneld>’e
Coliformes a 45°C <1 NMP/g
W base-de Coliformes a 45°C* (2 x IONMP/g
aTnes; “Stafilocoocos . )
pescados, . 1k 5 Cmd\m
huevos, . HnOmm.Eu“._mnw wom:_smr
-cocidos y A .mm_Bcnnzm Spp >mmnmo_mbmm
- similares. Lo
A base de . o
g cereales, = S Coliformes a 45°C* 2x 10 NMP/g
m harina, granos [ Bocas de :
s similares, - expendio, Salmonella spp Ausencia/25g
< ensaladas - patios de -
D [mememe | comia
2 nxonunau: de | festaurant . ANVISA - Stafilococcos - 1 x 10°UFC/g
m exoepei e, -85 - Resolucién N° 12 de coagulasa Positiva
..m mayonesa servicios - 102 de enero 2001
3 Sandwich o : | Coliformes 2 45°C* - - 1% 10° NMP/;
= adicionados Stafilocovons BRN T
E de salsas de ; SR I UFCE
S mayoniesd y .au.nmqnm.. cotgulas Bosiive R R et
L similares- : ) Ausencia/25g
= : TR b .
SR Dulees y Coliformes a 45°C* 1x 10 2NMP/g
m,ocRBnt
fipo casero, Salmonella SPP_ Ausencia/25g — .
in No aplica -
mzn_:ma.mzmmm mﬁmm_bncnnam , 5 .
o excluidas coagulasa Positiva =~ Lx 10UFClg
las frutas - o
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Toma de Cantidad MICROBIOLOGIA FISICOQUIMICAS
Alimentos t de Referencia Determinaciones . Referencia Determinaciones Valores de la
muestra t . . . . Valores de la referencia . - .. .
muestra normativa microbiol6gicas normativa fisico quimicas referencia
frescas no
£77 0 OB *Ex, caso de detectarse Coliformes 2 45°C positivo se investigara también E. Coli.  ** Salmonella se determina solo en helados de chocolate.
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ANEXO Il

CRONOGRAMA
DE
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