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REPUBLICA DE PANAMA
AUTORIDAD PANAMENA DE SEGURIDAD DFE ALIMENTOS
RESUELTO AUPSA - DINAN 040 — 2013

(De 10 de Mayo 2013)

“Por medio del cual se deroga ¢l Resueltin AUPSA-DINAN 203-2007 v se emiten los
Requisitos Sanitarios para la importacion de camarones, langostines v demds decapodos
Natantia refrigerados o congelados, sin cocer ni pelar, para consumo humano™

EI DIRECTOR NACIONAT DE NORMAS PARA LA IMPORTACION DE ALIMENTOS.
en uso de sus facultades legales

CONSIDERANDO:

Que el Decreto Ley 11 de 22 de febrero de 2006 crea la Autoridad Panamefia de Seguridad de
Alimentos, como entidad rectora del Estado para asegurar el cumplimiento v aplicacion de las
leves y reglamentos en materia de sepuridad de introduccién de alimentos al territorio
nacienal, bajo criterios estrictamente cientificos v técnicus.

Que la Autoridad Panamefia de Seguridad de Alimentos tiene como objetivo principal
proteger la salud humana, animal v el patrimonio vegetal del pais, mediante la aplicacién de
las medidas sanitarias relacionadas a la introduceion de alimentos al territorio nacional.

Que el articulo 38, numeral | del Deercto Loy 11 de 22 de febrero de 2006 dicta que es
funcién de la Direccion Nacional de Normas para la Impontacion de Alimentos, emitir los
requisitos sanitarios que deben cumpliv los alimentos para su introduccion al twritorio
nacional.

Que la Autoridad Panamcefia de Scguridad de Alimentos ha considerado pertinente la emision
de los mequisitos samitarios, con el fin de complementar los aspectos sanitatios  para la
mtroducciin de camarones, languslinos v demds decdpodns Watantia  refdgerados o

congelados, sin cocer mi pelar, para el consumo humano,

Que la bioseguridad se verd reforzada mediante la adopeidn v aplicacion de los principios
de las Buenas Practicas Produccion y del sistema de Andlisis de Peligros v Puntos Criticos
de Control (APPCC). Que [a aplicacion del sistema APPCC y sus programas pre-requisitos
{Buenas Pricticas de Preduccion v de manufactura v Sistema Estandar de Provedimientos
Sanitarios Operacionales) en estos alimentos. previene la aparicidn de peligros biologicos.
quimicos o fisicos que pucdan afcetar la salud de los consumidores, ¢l patrimonio animal ¥
es responsabilidad de la Autoridad Panamedia de Segoridad de Alimentos, verificar que los
mismos no sobrepasen los niveles adecuados de proteccion de la salud.

Juc los requisitos sanitarios para los alimenios descritos en este resuelio mitigan los riesgos
sanitarios.

Oe luego de las consideraciones antes sxpuesias.
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RESUELVE:

Articulo 1: Emitir los Requisitos Sanitarnios para la importacion de camarones, langostinos v
demas decapodos Natantia  refrigerados o congelados, sin cocer ni pelar, para el consumeo
humano, cuyas fraccidn arancelariz se anexan ala presente resolucion (Ver Anexo).

Articulo 2: El listado oficial sefalado en el articule anterior, estard sujcto a actualizaciones
de conformidad con las revisiones periddicas que realice la Direccidn Nacional de Normas
para la Importacion de Alimentos, especificamente para la inclusion de nuevas fraccinnes
arancelarias, o cuando sea el case, para cambios en las fracciones arancelarias, debido a lus
modificaciones que periodicumente se hacen al Sistema Armonizado de Designacion v
Codificacion de Mercancias.

Artivule 3: El imponador estd obligado a informar a la Autoridad Panamefia de Seguridad de
Alimentos, a través del Formulurio de notificacion de importacion, por via ¢lectranica, con un
minime de tiempo de 48 horas previo a la llegada del preducto al punto de ingreso.

Articulo 4: Los envios de camarones. langostinos ¥ demds decapodos Natantia deben cstar
amparados por una certificacion sanitaria. cxpedida por la autoridad oficial compelente.
donde se certifique lo siguiente:

Quie:

4.1 Procede de paises, zonas y compartimentos que estan oficialmente autorizados para
la exportacion de preductos acuicola, por el pais cxportador v aprobado por ia
Autoridad Panameiia de Sepuridad de Alimentos.

4.2 Fn el o los paiscs, zonas y compartimentos de origen y/o de procedencia, no se han
reportado enfermedades infecto transmisible u otras de impacto econdmico para la
produceion hidrobioldgica nacional, durante el afio previo a la fecha de embarque.

tales como,
# Enfermedad de las Manchas Dlancas {WSSV) *
= Sindrome de Taura (STV) *
#  Mecrosis Hipodermica v Hemulopovetica {ITHHNV#
# Enfermedad de la Cabeza Amarilla {YHY ¥
# Mionecrosis Infeceiosa (IMNY)#
# HEPATOPAMCRATITIS NECROTIZANTE- NHP-B*
# ENFERMEDAD DE T.A COHA B ANCA®*
# SINDROME DE LA NECROSIS HEPATOPANCREATICA AGUDA {AHPNS)®

& SINDROME DE LA MORTALIDAD TEMPRANA (EMS) (AS1A)*

* La certificacion de las enfermedades deseritas previamente, ne aplican para los productos
hidrobiolégicos provedentes de pesquerias (especies silvestres),
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4.3 La mercancia ha presentado resultados negativos a las pruebas de;

Enfermedad dc las Manchas Blancas (\WSSV)

bEnfermedad de 1a Cabeza Amarilla { YTV

Sindrome de Taura (STV)

MNecrosis Hipedermics v Hematopoyetica (IHHNWV)
Baculovirosis Tetraédrica {Bacwiovirns penael (BP)
Baculovirosis Esférica /Baculovirs de tipe Penaeus monodaon)
Mionzerosis Infecciosa (IMNV)

L N

Y VY

* Las pruebas (reaccion a la cadena de la polimeraza <PCR>) para las enfermedades
previamente sefialadas, han sido realizadus en muestras obtenidas bajo 1a supervision oficial
y en un laboratorio oficial aprobado del pais de origen. previo al embarque de estos
alimentos, ¥ no aplica para los productos hidrobiologicos procedentes de pesguerias
{especies silvesires).

Artfeulo 5: Los camarones, langostinos v demds decipodos Natantia refrigerados o
congelados. sin cocer ni pelar, para ¢l consumo humano. deben ser procesados con los
principios de aseguramiento de la calidad basado on el sistema APPCC, segin el CODIGO
SANITARIO PARA LOS ANIMALES ACUATICOS DE LA OIE v el CODEX
ALIMENTARIUS DE FAQO/OMS,

Articulo 60 Los camarones, langostings y demas decdpodos Natantia deberin ser
empacados adecuadamente en recipientes v cmbalajes nuevos, sellados. identificados con el
codigo del pais de origen. idenlificacion de origen del establecimicento. nimero de lote,
ademds que ne hayan estado expuestos @ la conlaminacién por agentes infeccioso que
afecten esia caporic.

Articulo 7: Los contenedores, previo al embarque, deberdn ser lavados v desinfectados con
un desinfectante aprobado per lu awworidad oficial competente, y posteriormente
inspeccionados para verificar que se encuentran en condiciones sanitarias apropiadas para
este fin,

Articulo ¥: Los contenedores vin los vebicalos termo-refriperados, deberdn ser precintados
{marchamados, flejados) v sellados de manera que dichos sellos solo puedan ser retirados
por la Autoridad Panameia de Sepuridad de Alimentos, al momento de legar al territorio
nacional,

Articulo 9; Al momento del arribo del embarque al puerto de ingreso al pais, la partida debe
cstar amparada con la siguiente documentacion comprobatoria;
a. Formulario de notificacion de importacion.
b. Cerificado sanitario emitido por autoridad oficial competente del pais de
origen del producte con lus declaracioncs adicionales scfialadas cn los
Articulo No. 4 v 5,
¢. Copia de factura comercial del produsto.
d. Pre-declaracién o declaracion de aduanas.
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Artieulo 10: Lo Autoridad Panamedia de Seguridad de Alimentos se reserva el derecho de
lomar las muestras requeridas en cualquier puito de la cudena alimentaria, para ¢l andlisis
Microbielogico, las caracteristicas organolépticas, determinacion de aditivos. residuos
toxicos o cualquier olro yue estime conveniente cn base a la evaluacion de los potenciales
peligros,

Articuls 11: Estos requisitos son exclusivos para la importacion de camarones, langostinos
y demds decipodos Natantia refrigerados o congelados, sin cocer ni pelar. para el
consumo humano, no ohstante no exime del cumplimiento de las normas nacionales para su
comercializacion en el lerritorio nacional.

Articulo 12: Este Resuelto deroga el Resuclito AUPSA-DINAN 203-2007 v, 1oda
disposicion que le sea contraria.

Articulo |13 El presente Kesuelio empezard a regir a partir de su firma.

PARAGRAF(: Las notificaciones que se encuentren pendientes y/o en trdmite al momento
de la firma del presente Resucho. deberdn cumplir con el Resuelto AUPSA-DINAN 203-
2007,

FUNDAMENTO DE DERECHO: Decreto Lev 11 de 22 de febrera de 20016,
Lev 21 de |5 de julio de 1997,

COMUNIQUESE ¥ CUMPLASL.

i @M%Q

HUMBERTO A. BERMUDEZ R.
Dvireetor Nacienal de Normas
para ka lmporcion de Alimentos

EMILIC CASTILLO ‘s‘iHQUE
Secretario General
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ANEXO
(De 10 de Mayo de 2013)

RESUELTO AUPSA — DINAN - 040 — 2013

“Por medio del cual se deroga el Resuelto AUPSA-DINAN 203-2007,
y se emiten los Requisitos Sanitarios para la importacién de
camarongs, langostinos y demds decipodos Natantia refrigerados o
congelados, sin cocer ni pelar, para consume humano™

“DESCRIPCION DE LOS ALIMENTOS SEGUN LA FRACCION ARANCELARIA QUE
CORRESPONDEN A LOS REQUISITOS SANITARIOS”

Frugcidn Arancelaris  Descripeitn del Producte Alimeaticio
0306.16.00 | Camnarones, langostings y demds decdpodos Malantia dc agua frie, (Pandalus spp..,
Crangon crangon), eonpelados sin pelar.

0306.17.00 | Los demds Camarones, langostines y demés decdpodos Natantia, congelados sin pelar,
030627.10 | Camarones, langostinos refrigerados sin pelar

0306.27.91 |05 demis decipodos Natantia refrigerados sin pelar




