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Apruébase la Norma Guatemalteca COGUANOR NGO 040:97, 1a. Revisién.
LECHE DE VACA, SIN PASTEURIZAR. -

ACUERBO GUBERNA'I?IVO NUMERO'340-9‘8
Guatemala, 29 de MAyo de 1998.

El Presidente de 1a Repiblica,
CONSIDERANDO:

Que corresponde a la Comisién Guatemalteca de Normas (COGUANOR),

estudiar, elaborar, adoptar y proponer al Organismo Ejecutivo, por
conducto del Ministerio de Economia, la aprobaqién de normas que‘
se consideren de utilidad para el pais y contribuyan al desarrollo
industrial, estableciendo principios de equidad en las relaciones

entre productores y consumidores.

CONSIDERANDO

Que el Consejo Directivo de la Comisibn Guatemalteca de Normas,
convocd en su oportunidad a los sectores pﬁblicos y privados
involucrados en la pasteurizacién, proceso y comercializacién de
leche de vaca, asi como otras entidadés relacionadas con el tema a.
efecto de que se pronunciaran sobre la propuesta de norma -que
establece las caracteristicas y requisitos que debe reunir dicho

producto.

CONSIDERANDO
Que consultados los sectores infefééados y técnidos en la materia,
emitieron opiniones’ las cuales fueron conocidas por 'efl*éonééjo
Directivo de 1la ComlSlbn Guatemalteca de Normas y habiéndose
somet.ido a estudio, ‘ese Cuerpo Coleglado, en el punto sextu, acta
nimero 42 -97, de fecha 25 de septiembre de mlr‘noveclentos noventa
y siete, emitié la resolucién nimero 25-97,,gn,1a que se adopta la
norma COGUANOR NGO 34 040:97, 'la. Revisién. LECHE DE VACA, SIN
PASTEURIZAR. Al haberse cumplido todos los requisitos necesarios
para la adopcién de dicha norma es procedente acordar su

aprobacién en forma legal.

En el ejercicio de las funciones que le confiere el Articulo 183
inciso e) de la Constitucién Politica de la Repﬁblica de Guatemala
y con base en los Articulos 20. literal b) y 6o. del Decreto 1523
del Congreso de 1la Reptblica, Ley de Creacién de la Comisién

Guatemalteca de Normas ~COGUANOR-.

ARTICULO lo. Aprobar la Norma Guatemalteca Obligatoria siguiente:

COGUANOR NGO 34 040:97, 1la. Revisién. LECHE DE VACA, SIN
PASTEURIZAR. Adoptada por la Comisién Guatemalteca de Normas en el
punto sexto, resolucién nimero 25-97, acta nuamerc 42-97, de fecha

25 de septiembre’' de mil novecientos noventa y siete.

ARTICULO 20. El registro oficial de la indicada norma queda a

cargo de la Comisién Guatemalteca de Normas (COGUANOR).
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Agncvw 30. El presente acuerdo y texto de la norma (Anexo 1) que

Se-.aprueba empezard a.- regir —~ocho (8) dias 'después ‘de .5su

publicacién integra en el Diario Oficial.
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DEFINICIONES

3.1 Leche de vasca, Es el producto integro, noc slterado ni
adulterado, del ordefio higiénico, reguler, completo e ininterrumpido
de vacas sanas, gque na contenga calosmtro y que esté exento de color,
olor, sabor y conaistencia anormales.

4. CARACTERISTICAS

4.1 Caracteristicas generales. La leche de vaca det‘wra presentar

aspecto nor estard liwpia y libre. de cslostro, preservantes no
permitidos en la presente norsa, antibidticos., colorantes y materias
extrafiam y sabores y olores objetables o extrafios. La leche sge
obtendr4 de vacas acreditadas como sanag, es decir, libres de toda
enfermedad infecto-contagiosa, A partir del momento de obtencién de
la leche se le mometerd a filtracién y enfriamiento inmediatoc a 4.3°C;
en el momento de entrega podra estar a3 una temperstura no wayor de
1@~C. La leche de vaca se ajustard a las condiciones exigidas por la
requlacién sanitaria del pais,

4.2 Caracteristicas fisicas y quiwicas. La leche de vaca, debera
cumplir con los requisitos especificados en la Tabla 1.

ChU (1985) 637.141 NORNA GUATEMALTECA OBLIGATORIA Octubre de 1997 1/5

COGUANOR KGO
34 Q40:97
la. Revisién

LECHE DE VACA, SIN PASTEURIZAR

Esta norma constituye la primera revisién 8 la norms COBUANOR NGD 34
842 "l.eche Fresca de Vaca, sin pasteurizar, publicada en el Diario
Oficial del 17 de marzo de 1982 a la cual sustituye.

. OBJETO

La presente norma tiens por objeto definir las caracteristicas que
debe reunir la leche de vaca, sin pasteurizar.

2. CANMPO DE APLICACION .

Esta norma me aplica a la leche cruda de vaca destinada a las plantae
pasteurizadoras y procesaderes y 2 1la destinada al consumo humano
directo.

3. NORMAS COGUANOR A CONSULTAR

COGUANOR NGO 4 010 Sistems Internacional de Unidades (SI)

COGUANOR NGO 34 246 hi Leche y productos lacteos. Métodos de
=nXlipie. Toma de muestras.

COGUANOR NGO 34 @46 h2 Leche y productos lacteos. Determinacién de
la materia grasa por el wmétodo de Rose-
Gottlieb.

COGUANOR NGO 34 046 h3 Leche y productos lacteos. Determinacién de
la materia grasa por el método de Babcock.

COGUANOR NGO 34 046 h4 Leche y productos lacteos. Determinacién de
sélidos totales.

COGUANOR NGO 34 @46 h5 Leche y productos lacteos. Métodes de ensayo
Yy @naélisis. Determinacién de 1la acidez
titulable.

COGUANOR NGO 34 046 h6 Leche y productos lacteos. Métodos de ensayo
Y andlisis. Determinacién de la sacarosa en
la leche concentrada azucarada {leche
concentrada), (1)

COGUANOR NGO 34 046 h7 Leche y productos lacteos. Determinacién de
cenizas. ‘

COGUANOR NGO 34 046 h9 Leche y productos lacteos. Determinacién de
la acidez titulable.

COGUANOR NGO 49 @46 hl® Determinacién del punta de congelacién de la
leche.

CGOGUANOR NGO 34 @46 hl2 Leche y productos ldcteos. Determinacién de
la reductesa.

COGUANOR NGO 34 246 hl4 Leche y productos lacteos. Determinacién de

las impurezas macroscépicas (sedimento).
COGUANCR NGO 34 234 Leche y Productos Lacteos. Cédigo de
practicae para la limpieze y desinfeccién en
la industria de productos léacteos.
Productoe envasados. Verificacién del volu-
men neto y variaciones permitidas para el
mismo.

COGUANCR NGG 49 @16

(1} Mientras se publica en el Diario Oficial, puede emplearee la norma
€eniroamericana ICAITI que se identifica con el mismo nGmero.

Tabla 1

Faracteristicas fisicas, gquimicas y microbio- Requisitos

t146gicas )

Materia grasa, expresada en porcentaje en masa 3.2 (2)

(1), minimo

Sélidos totales, expresados en porcentaje en 1.7

maga, minimo

Acidez, expresada como acido lactico en porcen- ?.18

taje en mama, waximo

Porteinas (Nx6.38), expresadas en porcentaje en 3.e

masa, winimo

Cenizas, expresadas en porcentaje en masa, maxi- 2.8

ma

Enmayo de reductasa (azul de meti;leno). minimo 4.9 h

Impurezas macroscépicas (sedimento), en miligra-

mos por cada 473 wmbL de leché, maximo 2

Punto de congelacidn (3) abajo. de

-®.530=C

(1) La expresién "porcentaje en masa" se refiere a lo que co-
rrientemente se entiende por "porcentaje en peso” de una
sustancia.

(2) Esta caracteristica se fija Unicamente para la leche que va
al consumo directo. Cuando la leche va a las plantas procesa-
doras, deberd fijarse de comun acuerdo entre comprador vy
vendedor.

(3) No debe spponerse que la leche con un punto de' congelacién
abajo de -9.530°C necesariamente esté libre de agua agregada.
En realidad, las muestras que representan lotes grandes de
leche cruda mezclada, probablemente tengan un punto de
congelacién por debajo de -©.54@°C, asi como de las grandes
fluctuaciones que de un dia para otro tengan lugar en el
punto de congelaci6tn de la leche a granel.

iduoe _biolégicom: La leche de vaca se encontrard libre
biolégicos tales como residuos de antibiéticos, otros
rompuestos quimioterapéuticos, antihelwinticos, sulfonamidas u otros.

4.4 . ..Limites madximos para residuos de plaguicidas. El contenidoe
residual de plaguicidas no debe ser mayor de lo establecido por el
Minigterio de Salud Piblica y Asistencia Social de Guatemala o en su
defecto lo que establece el Codex Alimentarius de la FAD/ONS.

4.5, Congervacién de la_leche. A partir del momento de obtencién
de la leche se le someterd a filtracién y enfriamiento inmediato a
4.5°C y en el momento de entrega podrad estar a una temperatura no
mayor de 192C, En su defecto se permite la consgervacién de la leche
cruda wediante #1 sistema de la lactoroxidasa y el procedimiento con
perdunido de hidrégeno y Catalasa siempre y cuando estén vigentes en
=l Codex Alimentarius. .

4.6 Perfil de acidos grapos. La relacién de écido oléico/écide
miristice y la relacién &cido palmitico/4cido wmiristico no debera ser
mayor de 3. Si alguna de las srelaciones antericres presenta un valor
mayor de 3, entonces se procedera a verificar la ausencia de_ﬁ_—

mitosterol.

5. TOMA -DE HUEﬁTRAS

Para efectuar la tomd de muestras, se seguird ls norma COGUANDR NGO
34 @946 hl. La inmpeccién y el contrcol de la calidad serdn practicados
por crganismos compeientes, quienes contaran con el personal técnico
capacitado para lleyar a cabo la toma de nuestras destinadas al
analisis.

6. ENSAYOS Y ANALISIS

l.a determinacién de *es caracteristicas indicadas en la presente norma
se lleveréd a cabo | de acuerdo con las normas COGUANOR o ICAITI
corregpondientes. su defecto, se emplearédn los métodos de un
organismo internacignalmente reconocido como el Codex Alimentarius de

.la FAO/OHS, la ADAC [(Association of Official Analytical Chemists), la

ISO (International | Standards Organization) o 1la FIL (Federacién
Internacional de Legheris, también conccida por su nombre en inglés,
International Dairy Federation?
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ENVASE Y ROTULO

7.1 . ____ Envase,

7.1.1 La leche de vaca,destinada al usc industrial, permanecera
hasta el momento de su eritrega al centro de scopio o a la plante
pasteurizadora en recipientes limpios y amépticos y con cierre
hermético que impida la /‘conteminacién del producto.

7.1.2 La leche de vaca, sin pasteurizar que .Be expenda a granel, |
permanecerd hasta el momento de su distribucién en recipientes limpios'

y asépticos y con cierre hermético que impida la contaminacién del
producto. .

7.1.3 Los envases y las tapaderas para leche de vaca que se venda
envasada serin de un material que asegure la correcta conservacién de
la pureza del producto y deben ser rotulados.

7.2 _Rbtulo.
7.2.1 Para los efectos de esta norma las etiquetas seran de

cualquier material que pueda ser adherido a los envases, o bien de
impresioén permanente sobre los mismos. ’

7.2.2 Las inscripciones deberan ser fédcilmente legibles a simple
vista, redactadas en espafiol y hechas en forma tal que no desaparez-
can, bajo condiciones de uso normal. En cada envase, tapadera, corona
o etiqueta, los rétulos deheran cumplir con lo especificado en les
norma COGUANOR NGO 34 @39 y llevar como minimo lo siguiente:

a) Las palabrae "Leche de vaca, sin pasteurizar®,

v) el contenido neto expresado en unidades del Sistema
Internacional;

c) la fecha de envasado;

d) el nombre o marca del producto y su direccién;

¢} la leche de vaca sin pasteurizar (cruda), debera llevar la
siguiente /advertencia: Debe ser hervida.

7.2.3 No podrd tener ninguna leyenda de significado ambiguo,
ilustraciones o adornos que induzcan a engafio, ni descripciones de
caracteristicas del producto que no se puedan compraobar.

a. ALMACENAMIENTO, TRANSPORTE Y DISTRIBUCION
Las condiciones de almacenamiento, transporte y distribucién cumpliran
con las nermas sanitarias vigentes en el pais, dandole la importancieas

debida- al enfriamiente en todars 1las fases, salvo las tratadas
quimicamente. i

9. CORRESPONDECIA

Para la elaboracién de la presente norma se tomaron en cuenta los
documentos siguientes:

a) Norma espaficla UNE 34 100 Leche de vaca. Clases, éaracteristicas
y métodos de ensayo; y

b) Norma Guatemalteca Obligatoria COGUANOR NGO 34 @40 LECHE DE VACA
SIN PASTEURIZAR. ’ o

<) Comisién del Codex Alimentarius. OPS/0OMS. Expertos Gubernamentales
sohre el Cédigo de Principios Referentes a la Leche y Productos
Lacteos. 22avo. periodo de smsesiones. Roma S5-9 noviembre 1990.
Cédigo de Referencia. CX-MDS S0-1@



