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Arrété du 6 juin 2001 modifiant 'arrété du 22 décembre
1992 relatif aux conditions hygiéniques et sanitaires de
production et d'échanges de graisses animales fondues,
d'extraits de viandes ou de produits & base d'issues
autres que ceux présentés a I'état frais, réfrigérés ou
congelés

NOR : AGRGOT0T113A

Le ministre de |'agriculture et de la péche,

Vu le code rural ;

Vu le déeret nv 71-636 du 21 juiltet 1971 pris pour I’application
des articles 258, 259 et 262 du code rural et relatif 2 'inspection
sanilaire et qualitative des animaux vivants et des denrées animales
ou d’origine animale :

Vu l'arrété du 22 décembre 1992 relanf aux conditions hygié-
niques el sanitaires de production et d’échanges de graisses animales
fondues, d'extraits de viandes ou de produits A base d’issues autres
que ceux présentés i 1'état frais, réfrigérés ou congelés ;

Vu I'avis de I’Agence frangaise de sécurité sanitaire des aliments
en date du 17 mai 2001,

Arréte :

Art, 1. - L’alinéa b du point 3 du A de I'annexe II de 1"arrété
du 22 décembre 1992 susvisé est ainsi rédigé
«b) Sans préjudice des dispositions du point 3 du A de
I'annexe 1II. les lieux de travail ne peuvent étre utilisés pour la
fabrication de produits non destinés a la consommation humaine que
dans les conditions suivantes :
« — les matieres premiéres impropres a la consommation humaine
doivent é&re stockées dans un local complétement séparé ou
dans un emplacement de réception compleétement séparé ;

« — elles doivent éure travaillées dans des locaux séparés avec
["utilisation d'installations et d’équipements distincts. sauf si
la fabrication a lieu dans des installations ou équipements
completement clos et utilisés exclusivement 4 cel effel ;

« — les produits tinis obtenus A partir de ces matieres premiéres
doivent &tre stockés dans un local séparé ou dans des conte-
neurs séparés et étiquetés de fagon appropride et ne doivent
pas étre destinés 1 la consommation humaine. »

Art. 2. - Est ajouté & I'arrété du 22 décembre 1992 susvisé un
point 3 du A de I'annexe Il ainsi rédigé :

« Les tissus adipeux provenant de ruminants qui ont é€ collectés
apres la fenle de la colonne vertébrale de la carcasse ne peuvent pas
gtre introduits au scin d'un élablissement préparant des graisses ani-
males fonducs.

« Par ailleurs, les tissus adipeux provenani dc ruminants qui ont
été collectés séparément & {"abattoir avant la fente de la colonne ver-
tébrale de la carcasse et imroduits au sein d'un Etablissement prépa-
rant des graisses animales fondues doivent étre wurilisds exclusive-
ment pour la fabrication de graisses animales fondues. »

Art. 3. — L'alinéa @ du point 3 du B de Uannexe [l de 'arrété
du 22 décembre 1992 susvisé est ainsi rédigé :

«a} Pour la préparation des graisses animales fondues, seuls
peuvent étre utilisés des tissus adipeux ou des os collectés dans des
abattoirs, des ateliers de découpe ou des dtablissements de trans-
formation des viandes agrées.

« Toutefois, pour la préparation des graisses animales fondues
avec des maliéres premidres en provenance de ruminants. seuls
peuvent Etre utilisés des tissus adipeux provenant de ces ruminants
qui ont été collectés séparément & I'abatioir avant la fente de la
colonne veriébrale de la carcasse. L'utilisation d'os de ruminant, en
tout ou partie, est inlerdite pour la production de graisses animales
fonducs.

« Les matigres premieres deivent étre transportées ef stockdes
jusqu'a ce qu'elles soient fondues dans de bonnes conditions
d’hygiene ¢t a une température interne inférieure ou égale & 7°C : ».

Art. 4. - Le point 6 du paragraphe B de 'annexe Il de 1'arrété
du 22 décembre 1992 susvisé est ainsi rédigé:

« 6. Les matieres premieres doivent étre fondues par la chaleur,
la pression ou par une autre méthode appropriée, suivie d'une sépa-
ration des graisses par décantation, centrifugation cu filtration ou
une autre méthode appropriée. L’emploi de dissolvants est interdit.

« Les graisses animales fondues préparées aprés le | octobre
2001 & partir de matieres premidres en provenance de ruminanis
doivent subir :

«— un traitement de punification de facon telle que le taux

maximal d'impuretés insolubles soit de (.15 % en poids. et

« — un chauffage & une température 2 cocur d'au moins 133 °C

pendant vingt minutes A une pression de 3 bars. La taille des
particules de matigres brutes avant traitement doit étre réduite
2 50 mm au moins. Ce trailement peut &tre appliqué lot par
lot ou sclon un systeme continu. »

Art. 5. — La dircctrice générale de I’alimentation au ministere de
["agriculture et de 1a péche et les préfets sont chargés, chacun en ve
qui le concerne, de I'exécution du présent arrété, qui sera publié au
Journal officiel de la République frangaise.

Fait & Paris. le 6 juin 2001

JraN GrLAVANY



