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Arrêté du 15 mars 2002 modifiant l'arrêté du 2 octobre 
1997 modifié relatif aux additifs pouvant être employés 
dans la fabrication des denrées destinées à I'alirnenta- 
tion humaine 

NOR : ECOC0700136A 

Le ministre de l'économie, des finances et de l'industrie. le 
ministre de l'agriculture et de la pêche, le ministre délégué à la 
santé et le ministre délégué i l'industrie, aux petites et moyennes 
entreprises, au commerce, l'artisanat et à la consommation. 

Vu la directive SM)I/SO/CE de la Commission du 3 juillet 2001 
modifiant la directive 95/45 éiablissant des critères de purete spéci- 
fiques pour les colorants pouvant être utilisés dans les denrées ali- 
mentaires : 

Vu la directive 2001/52/CE de la Commission du 3 juillet 2001 
modifiant la directive 95/31/CE établissant des critères de pureté 
spécifiques pour les édulcorants pouvant être utilisés dans les 
denrees alimentaires : 

Vu le décret no 89-674 du 18 sepiembre 1989 modifié relatif aux 
additifs pouvant être employés dans les denrSes destinées à I'ali- 
mentation humaine ; 

Vu l'arrêt6 du I octobre 1997 modifié relaiif aux additifs pouvant 
être employés dans la fabrication des denrées destinées à I'ali- 
meniation humaine. 

Arrétent : 
Art. lWr. - L'annexe VILA de I'arrète du 2 octobre 1997 susvisé 

est modifiée dans les conditions prévues à l'annexe I du preseot 
arrêté. 

Art. 2. - L'annexe VI-B de l'arrêté du 2 ocLobre 1997 susvisé 
est modifiée dans les conditions prévues à I'annexe 11 du prksent 
arrêté. 

Art. 3. - Le directeur gLnéral de la concurrence, de la consom- 
mation et de la ripression des fraudes. la directrice générale de I'ali- 
mentation, le directeur général de la santé er la directrice genérale 
de l'induseie, des technologies de l'information et des postes sont 
chargés. chacun en ce qui le concerne, de )'exécution du présen1 
arrêté. qui sera publié au Journal oficiel de la République française. 

Fait à Paris. le 15 mars 7002. 
Le ministre de l'économie. 

des finances et de l'industrie, 
Pour Ie ministre et par délégation : 

Le directeur général de la concurrence, 
d~ la consommatirin 

et de la répressiun des fraudes. 
1. Gni1.o~ 

Le ministre de l'agriculture el de la pêche. 
Pour le ministre et par délégation : 

La directrice générale de I'alimenralicin, 
C. GESLAIN-LANCELE 

Le rninislre délégué à la sa&. 
Pour le minisue et par délégation : 

Par empêchement d u  directeur général 
de la santé : 

Le chef de service. 
C .  I I I :  MASSON ~ ' A U T U M F  

Le ministre déligué ù l'industrie. 
a m  petiles et moyennes entreprises, 

au commerce, à l'artisanat 
et à la consommation. 

Pour le ministre er par délégation : 
La directrice générale de l'industrie. 

des iechnologies de l'ir$orinu~ion el des posres. 
1. SUYVET 

A N N E X E  I 

A l'annexe VI-A de l'arrêté du 2 octobre 1997 susvisé, les dispo- 
sitions relatives aux carotènes mélangés E I60a (i) et au béta- 
carotène E 160a (il) sont remplacées par les dispositions suivantes : 

1. Carotènes végétaux 

Synonymes 

Colorant alimentaire orange CI nu 5. 

Dé$nitinn 

Les carotènes mélangés sont obtenus par extraction par solvant L 
partir de souches naturelles de plantes comestibles. de caroites. 
d'huiles végétales. d'herbes, de luzerne et d'orties. 

Les principales matikres colorantes sont constituées de caroté- 
noïdes et en majeure partie de p-carotène. Des quantités de a-caro- 
tène et de y-carotène, ainsi que d'autes pigments, peuvent ètre pré- 
sentes. En dehors des pigments colorés. cette substance peut 
contenir des huiles. des graisses et des cires naturellement présentes 
dans le matériel d'origine. 

Seuls les solvants suivants peuvent être utilisks pour l'extraction : 
acétone. méthylé~hylcétone, méthanol. éthanol, propanol-2, 
hexane (*), dichlorométhane et dioxyde de carbone. 

Classe : caroténoïdes. 
No d'index : 75130. 
EINECS : 730-636-6. 
Formule chimique : 0-caroctne : C,,H,,. 
Poids moléculaire : p-carotène : 536.88. 
Composition : 
Pas moins de 5 % de caroténoïdes exprimés en p-carotène. Pour 

les produits obtenus par extraction h partir d'huiles végétales: pas 
moins de 0.2 5% dans des graisses comestibles. 

E  '"  2 500 à environ 4 0 - 4 5 7  nm dans le cyclohexane. 
1 cm 

Identification 

A. - Spectrométrie : absorption maximale dans le cyclohexane à 
440-457 nrn et 470-486 nm. 

Pureté 

Résidus de solvants : 
Acélone ........................... 
Méthyléthylcétone ............... 
Méthanol ............................. pas plus de 50 mgkg, 
Propanol-2 ......................... seuls ou en association. 
Hexane. ........... .... ............. 
Ethanol .............................. 

Dichloromi4thane: pas plus de 10 mglkg. 
Arsenic : pas plus de 3 mgkg. 
Plomb : pas plus de 5 mgtkg. 
Mercure : pas plus de 1 mgikg. 
Cadmium : pas plus d e  1 mglkg. 

2. Carotènes d'algues 

Synonymes 

Colorant alimentaire orange Cl n., 5. 
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2. Bêta-carot2ne edmile de Blakeslea trispora 

Définitirin 

Les carotknes mélanges peuvent aussi être obtenus à partir de 
souches naturelles des algues Dunalielia salina, cultivSes dans des 
grands lacs salés situés à Whyalla. Australie du Sud. Le p-carotène 
est extrait au moyen d'une huile essentielle. La préparation est une 
suspension de 20-30 % dans de l'huile comestible. Le ratio d ' i s o  
mères translcis es1 de l'ordre de 50150-71129. 

Les principales matihres colorantes sont constituées de caroté- 
noïdes et en majeure partie de fi-carotène. Des quantités de a-caro- 
t h e ,  de lutéine, zéaxanthine et de fi-cryptoxanthine peuvent être 
présentes. En dehors des pigments colorks, cette substance peut 
contenir des huiles, des graisses et des cires naturellement présentes 
dans le matériel d'origine. 

Classe : caroténoïdes. 
N d'index : 75130. 
Formule chimique : @-carotène : C,,,H,. 
Poids moléculaire : @-carotène : 536.88. 
Composition : 
Pas moins de 20 % de caroténoïdes exprimds en @-carotène. 
E ' "  2 500 à environ 440-457 nm dans le cyclohexane. 

I cm 

Identification 

A. - Spectrométrie : absorption maximale dans le cyclohexane à 
448-457 nm et 474-486 nm. 

Pureté 

Tocophérols na~urels dans l'huile comestible : pas plus de 0.3 %. 
Arsenic : pas plus de 3 rng/kg. 
Plomb : pas plus de 5 mglkg. 
Mercure : pas plus de 1 mglkg. 
Cadmium : pas plus de 1 mg/kg. 

E 160a i i i )  BETA-CAROTÈNE 

1. B8ta-caroléne 

Synonymes 

Colorant alimentaire CI no 5. 

Définition 

Les présentes spécifications s'appliquent essentiellement à tous les 
isomhres trans du 0-carodne associés h des quantités minimes 
d'autres caroténoïdes. Les préparations diluées et stabilisées peuvenl 
présenter diverses proportions d'isornkres cisltrans. 

Classe : caroténoïdes. 
I+ index : 40800. 
EINECS : 230-6364 
Dénominations chimiques : p-carotkne. /3fi-caroténe. 
Formule chimique : C,,H,. 
Poids molt5culaire : 536.88. 
Composition : 
Pas moins de 96 % de matitres colorantes (exprimees en fi-caio- 

the) .  
E i :, 2 500 il environ 440-457 nm dans le cyclohexane. 

Description 

Cristaux ou poudre cristalline de couleur rouge à rouge brunâtre. 

Identification 

A. - Spectrométrie: absorption maximale dans le cyclohexane à 
453-456 nm. 

Pureté 

Cendres sulfuriques : pas plus de 0.2 %. 
~ ~ ~ i è ~ ~ ~  colorantes accesço~res : caroténoïdes autres que le 

@-carotène : pas plus de 3 % des matiPres colorantes totales. 
Arsenic : pas plus de 3 mgikg. 
Plomb : pas plus de 5 mglkg. 
Mercure : pas plus de 1 mgkg. 
Cadmiun : pas plus de 1 mgkg. 

Synonymes 

Colorants alimentaires orange Cl n" 5. 

Definition 

Obtenus par un processus de fermentation utilisant une culture 
mixte des deux types de reproduction (+) et (-) de souches natu- 
relles du Champignon Blakeslea tri.~para. Le &carotène est extrait 
de la biomasse avec de I'acktate d'éthyle et cristallis6. Le produit 
cristallisé consiste essentiellement de fi-carotène irans. En raison du 
processus naturel, environ 3 %, du produit consistent en caroténoïdes 
mélangés. ce qui est spécifique du produit. 

Classe : carotenoïdes. 
Nn index : 40800. 
EINECS : 230-636-6, 
ma nominations : ~ - ~ ~ ~ ~ ~ è ~ ~ .  p,p-carotène, 
Formule chimique : C,,,H,,. 
Poids moléculaire : 536.88. 
Composition : 
Pas moins de 96 % de matières colorantes totales (exprimées en 

B-carotène). 
E ; Cm 2 500 à environ 440-457 nm dans le cyclohexane. 

Description 

Cristaux ou poudre cris~alline de couleur rouge à rouge bmnâtre. 

Idenrificarion 

A. - Specrrométrie : absorption maximale dans le cyclohexane h 
453-456 nm. 

Pureté 

Résidus de solvants : 
.................. Acétate d'éthyle pas plus de 0.8 W. 

................................ Ethanol seuls ou en association. 
Cendres sulfuriques: pas plus de 0,2 W .  
Matières colorantes accessoires: caroténoïdes autres que le 

p-caroténe : pas plus de 3 % des matières colorantes totales. 
Arsenic : pas plus de 3 mgkg. 
Plomb : pas plus de 5 mglkg. 
Mercure : pas plus de 1 mgkg. 
Cadmium : pas plus de 1 mgkg.  
Aflatoxine B1 : absente. 
Myco~oxines : 

.................................... T2.. 
.......... ........ Ochratoxine .. absentes. 

...................... Zéaralénone : 
Microbiologie : 
Moisissures : pas plus de 100/g. 
Levures : pas plus de 100/g. 
Salmonelles : absente dans 25 g. 
Escherichia coli: absente dans 5 g. 

(*) Benzène. pas plus de 0.05 % en volume. 

A N N E X E  LI 

A l'annexe VI-B de l'arrêté du 2 octobre 1997 susvisé, les dispo- 
sitions relatives aux mannitol (E 421) et I'acésulfame K (E 950) 
sont remplacées par les dispositions suivantes : 

E 950 ACÉSULFAME K 

Synonymes 

Acésulfame de potassium, sel de potassium de 3.3-dihydro- 
6-méthyl-1.2.3-oxathiazine-4-one, 2.2-dioxyde. 

Définition 

Dénomination chimique : ?,2-dioxyde de 6-méthyl-l,2.3-oxathia- 
zineil(3H)-one. sel de potassium. 

EINECS : 259-7 15-3. 
Formule chimique : C,H,KNO,S. 
Masse moléculaire : 201.24. 
Composition : pas moins de 99 9% de CC,H,KNO,S sur la base de 

la forme anhydre. 

1 Poudre cristalline blanchs inodore. Pouvoir sucrant environ 
700 fois supérieur à celui du sucrose. 



6184 JOURNAL OFFICIEL DE LA RÉPUBLIQUE FRANÇAISE 7 avril 2002 

A. - Solubilité: très soluble dans I'eau, tr2s peu soluble dans 
l'éthanol. 

B. - Absorption U V  : maximum 227 I 2 nm pour une solution 
de 10 mg dans 1000 ml d'eau. 

C. - Essai positif pour le potassium : essai réussi (essai subi par 
le résidu obtenu en provoquant l'inflammation de 2 g de I'échan- 
lillon). 

D. - Essai de précipitation : ajouter quelques gouttes d'une solu- 
tion de 10 % de cobaltinitrite de sodium à une solution de 0,2 g de 
I'échantillon dans 2 ml d'acide acétique et 2 ml d'eau. Il se produit 
un p r é c i p i ~  jaune. 

Perte lors d u  séchage : pas plus de 1 8 (105 C. deux heures). 
Impuretes organiques : essai réussi pour 20 mgkg de composants 

actifs aux UV. 
Fluorure : pas plus de 3 mglkg. 
Plomb : pas plus de 1 mglkg. 

E 421 MANNITOL 

1 .  Mannitol 

Synonymes 

D-monnilol. 

Définition 

Fabriqué par hydrogénation catalytique de solutions d'hydrate de 
carbone contenant du glucose et/ou du fmctose. 

Dénomination chimique : D-mannitol. 
EINECS : 200-7 1 1-8. 
Formule chimique : C,H,,O,. 
Masse moléculaire : 182.2. 
Composition : pas moins de % 9'0 de D-mannirol et pas plus de 

102 % sur la base de la matière sèche. 

Description 

Poudre cristalline blanche inodore. 

A. - Solubilité : soluble dans I'eau. très Iég&rement solublr dans 
l'éthanol. pratiquement insoluble dans l'éther. 

B. - Intervalle de fusion: entre 164 et 169 "C. 
C. - Chromatographie en couches minces : test positif. 
0. - Pouvoir rotatoire spécifique : 
[a]" ,, : + 23" à + 2 9  (soluiion boratée). 
E. - pH : entre 5 et 8. Ajouter 0.5 ml d'une solution saturée de 

chlorure de potassium à 10 ml d'une solution à 10 % en poids ou e n  
volume de l'échantillon, puis mesurer le pH. 

Perte lors du séchage : pas plus de 0.3 % (105 C. quatre heures). 
Sucres réducteurs : pas plus de 0,3 % (en glucose). 
Sucres totaux : pas plus de 1 % (en glucose). 
Cendres sulfatées : pas plus de 0.1 %. 
Chlorures : pas plus de 70 mgkg.  
Sulfate : pas plus de 100 mgkg.  
Nickel: pas plus de 2 mglkg. 
Plomb : pas plus de 1 mglkg. 

2, Mannitol fabriqué par fermenhtion 

Synonymes 

D-mannitol. 

Définition 

Fabriqué par fermentation discontinue dans des conditions aéro- 
bies au moyen d'une souche conventionnelle de la levure Zvgosac- 
chnromyces rouxii. 

Dénomination chimique : D-mannitol. 
EINECS : 200-7 1 i -8. 
Formule chimique : C,H,,O,. 

Masse moléculaire : 182.2. 
Composition : pas moins de 99 % sur la base de la matière sèche. 

Description 

Poudre cristalline blanche inodore. 

Identification 

A. - Solubilité : soluble dans l'eau. très leghrement soluble dans 
l'éthanol, pratiquemenr insoluble dans l'éther. 

B. - Intervalle de fusion : entre 164 et 169 "C. 
C. - Chromatographie en couches minces : test positif. 

D. - Pouvoir rotatoire spécifique : 
[a]" ,, : + 23' à + 25" (solution borateel. 
E. - pH : entre 5 er 8. Ajouter 0.5 ml d'une solution saturée de 

chlomre de potassium ?I 10 ml d'une solution à 10 % en poids ou en 
volume de l'échantillon. puis mesurer le pH. 

Pureté 

Arabitol : pas plus de 0,3 %. 
Perte au skchage : pas plus de 0.3 % (105 C, quatre heures). 
Sucres réducteurs : pas plus de 0.3 % (en glucose). 
Sucres totaux : pas plus de 1 5% (en glucose). 
Cendres sulfatées: pas plus de 0.1 %. 
Chlorures : pas plus de 70 mg/kg. 
Sulfate : pas plus de 100 mgkg. 
Plomb : pas plus de 1 mg/kg. 
Bacteries mésophiles atrobies : pas plus de 10'1g. 
Colifornes : absents dans 10 g. 
Salmonella: absents dans 10 g. 
E. coli: absents dans 10 g. 
Szaphylocoques dorés .. absents dans 10 g. 
Pseudomonm aeruginosa : absents dans 10 g. 
Moisjssures : pas plus de 100Ig. 
Levures : pas plus de 10Olg. 


