ACUERDO N° 516.

San Salvador, 13 de julio de 2000.

EL ORGANO EJECUTIVO EN EL RAMO DE ECONOMIA,

Vista la solicitud presentada por el Ingeni€@ARLOS ROBERTO OCHOA CORDOVA, Director Ejecutivo deCONSEJO NACIONAL DE CIENCIA Y
TECNOLOGIA, CONACYT , relativa a que se le apruebe la Norma Salvadorefia Recomé&nda@& DE MANTECA DE CACAO NSR 67.00.128.99;y

CONSIDERANDO:

Que la Junta Directiva de la citada Institucién, ha aprobado la Norma antes relacionada, mediante el Punto Nimero $SENSnielcddOSCIENTOS SETENTA
Y UNO, de la Sesién celebrada el veinticuatro de noviembre de mil novecientos noventa y nueve.

POR TANTO:

De conformidad al Articulo 36 Inciso tercero de la Ley del Consejo Nacional de Ciencia y Tecnologia,

ACUERDA:
1°.- APRUEBASE la Norma Salvadorefia Recomenda&di.CE DE MANTECA DE CACAO NSR 67.00.128.99. De acuerdo a los siguientes términos:

NORMA NSR CODEX STAN 147-1985
SALVADORENA
CONACYT

NORMA PARA DULCE DE MANTECA DE CACAO

CORRESPONDENCIA: Esta norma es una adopcion de la Norma CODEX STAN 147-1985

ICS 67.180.10 NSR 67.00.128:99

Editada por el Consejo Nacional de Ciencia y Tecnologia, CONACYT, Colonia Médica, Avenida Dr. Emilio Alvarez, Pasaje BnoQrulteiguez Pacas, # 51, San
Salvador, El Salvador, Centro América. Tel.: 226-2800, 225-6222; Fax.: 225-6255; e-mail:info@ns.conacyt.gob.sv.

Derechos Reservados.

1. CAMPO DE APLICACION

La Norma se aplica al producto homogéneo que se obtiene a partir de manteca de cacao, productos lacteos y azUcamey pesvistas en la norma.

2. DEFINICIONES

2.1 El dulce de manteca de cacao es el producto homogéneo obtenido por un proceso adecuado de fabricacién a partir de Esstgaiesten diferentes
proporciones: Manteca de cacao, extracto seco de la leche y azlcares.

2.2 Azlcares: Para los fines de esta Norma, se entendera por azlcares aquellos azlcares para los que la Comision del Caodexa itadat@do normas.



NORMA SALVADORENA

NSR 67.00.128:99

3. REQUISITOS

3.1 COMPOSICION

Manteca de cacao:

20% como minimo, referido al extracto seco.

Materia grasa de la leche:

3,5% como minimo, referido al extracto seco.

Extracto seco magro de la leche:

10,5% como minimo, en su proporcién natural, referido al extractp seco.

Azlcares:

55% como maximo.

3.2 INGREDIENTES FACULTATIVOS

Dosis maxima

3.2.1 Especias

En pequefias cantidades para equilibrar el aroma

3.2.2 Sal (cloruro so6dico)

En pequefias cantidades para equilibrar el aroma

3.2.3 Extracto seco derivado de la leche
(uno o mas de los componentes de la leche

entera en polvo)

5% como maximo, m/m referido al extracto seco.

3.3 ADITIVOS ALIMENTARIOS

3.31 Emulsionantes

Dosis maxima

Mono y diglicéridos de acidos grasos comestibles

15 g/kg

Lecitina 10g/kg de componente de lecitina insoluble en acetona
Sales amonicas de &cidos 7 g/kg

Fosfatidicos 5 g/kg

Polirricinoleato de poliglicerol 10 g/kg

Triestearato de sorbitano 10 g/kg

Monoestearato de polioxietileno (20) sorbitan 10 g/kg

Total de los emulsionantes

15 g/kg solos o mezclados

3.3.2 AROMATIZANTES *

Dosis maxima

Aromas naturales, segln se definen en el Codex Alimentarius,
y sus equivalentes sintéticos, (salvo aquellos que imitan el aroma)

para equilibrar el aroma natural de la leche o el chocolate

En pequefias cantidades para equilibrar ¢l aroma

Vainillina En pequefias cantidades para equilibrar el aroma

Etilvainillina En pequefias cantidades para equilibrar el aroma
34 CONTAMINANTES

Arsénico (As): 0,5 mg/kg

Cobre (Cu) 15 mg/kg

Plomo (Pb) 1 mg/ky

1 Aprobado temporalmente por el Codex Alimentarius.

2 Sujeto a aprobacién por el Codex Alimentarius.
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3.5

3.5.2

51

5.2

5.4

HIGIENE

Se recomienda que los productos regulados por las disposiciones de esta norma se preparen de conformidad con las piectasmiEslaptorma Salvadorefia
Recomendada NSR 67.00.241:99 “Cédigo Recomendado de Practicas de Principios Generales de Higiene de los Alimentos”.

En la medida compatible con las buenas practicas de fabricacion, los productos deberan estar exentos de materia objetable.

Cuando se examinen, segin métodos apropiados de muestreo y analisis, los productos:

a) deberan estar exentos de microorganismos capaces de desarrollarse en condiciones normales de almacenamiento; y

b) no deberan contener sustancia alguna originada por microorganismos, en cantidades que puedan representar un peligb para la s

METODOS DE ANALISIS Y MUESTREO

Véase el Volumen 13 del Codex Alimentarius.

ROTULADO O ETIQUETADO

Ademas de las disposiciones de la Norma Salvadorefia Obligatoria NSO 67.10.01:98 “Norma General para el Etiquetado deob®rlimeasados”, se
aplicaran las siguientes disposiciones especificas:

NOMBRE DEL ALIMENTO

Los productos descritos en la Seccién 2.1y que satisfagan los requisitos de la Seccién 3.1 de la Norma, se denomireandanbrdeede cacao. En los paises
en que la denominacion “chocolate blanco” es de uso corriente, se permitira el uso de ese nombre.

LISTA DE INGREDIENTES

Debera declararse la lista completa de ingredientes en orden decreciente de proporciones, con la salvedad de que lesattpi¢eaatede cacao enumeradas
en las Secciones 2.2.1 a 2.2.4 de la Norma Salvadorefia Recomendada NSR 67.00.78:99 “Mantecas de Cacao”, podra déistardesmgretdientes como
“manteca de cacao”.

Las sustancias emulsionantes y aromatizantes deberan declararse con nombre genéricos o especificos.

CONTENIDO NETO

El contenido neto debera declararse en peso en el sistema métrico (unidades del “Systéeme International”) o en el sidtgros™@aveir ambos sistemas,
segln se exija en el pais en que se vende el producto.

Las unidades pequefias de hasta 25 g podran excluirse de la declaracion del peso neto en la etiqueta.

MARCADO DE LAFECHA

La “fecha de durabilidad minima” (precedida de la expresion “ mejor antes de”), se declarara por medio del dia, mescpafici@msmérica no codificada,
excepto que para los productos con mas de tres meses de duracion, el mes y el afio seran suficientes. El mes podrariedioaiedgqitas en aquellos paises
donde tal practica no confunda al consumidor. En el caso de productos que requieran la declaracion del mes y afio dglarfeuiieley @uracion del producto
alcanza hasta el final de un determinado afio, la expresién puede indicarse asi: “final de (afio de que se trate)".

- FIN DE LANORMA -

2°.- El presente Acuerdo entrard en vigencia a partir del dia de su publicacion en el Diario Oficial. COMUNIQUESE. (Rubrigasieripr Presidente de la

Republica), MIGUEL E. LACAYO, MINISTRO DE ECONOMIA.



