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EL PRESIDENTE DE LA REPUBLICA.
EL MINISTRO DE CCONOMIA, INDUSTRIAY COMERCIO.
EL MINISTRO DE AGRICULTURAY GANADERITA,
Y 1A MINISTRA DE SALLD

En uso de las atribuciones que les confieren los articulos 140 incisos
3) ¥ 18) vy articulo 146 de la Constitucion Pelitica del 7 de noviembre de
1949 v los articulos 27 inciso 1) v 28 mciso 2.b) de la Ley General de
Administracion Pablica. N® 6227 del 2 de mayo Jde 1978; ch del Sistema
Internacional de Unidades, N9 5292 del 9 de agosto de 1973, sus reformas v
su reglamento: Ley de la Promocion de la Competencia y Detensa Efectiva
del Consumidor, N 7472 del 20 de diciembre de 1994, sus retormas v su
reglamento; Ley General de Salud. N® 5395 de 30 de octubre de 1973 ¥ sus
retormas: ey Organica del Ministerio de Salud, N° 5412 de 8 de noviembre
de 1973 y sus reformas; Ley del Sistema Nacional de la Calidad, N° 8279
del 2 de mayo de 2002: Ley Olgdnlul del Ministerio de Economia. Industria
y Comercio, N° 6034 del (4 de junio de 1977 sus reformas v su reglamento:
Ley de Fomenlo a la Produccion Agropecuaria FODEA. que contiene laLey
Organica del Ministerio de Agricoltara y Ganaderia, N* 7064 del 29 de abril
de 1987, sus reformas v su reglamento: Ley de Proteccion Fitosanitaria, N°
7664 del § de abril de 1997, sus reformas v su reglamento.

Considerando.

1"—One ¢ un deber includible del Estado velar por Ta salud de la
poblacion, evitando o reprimiendo aquellos actos v omisiones de particulares
que impliguen un nesgoe para la salud humana como bien juridico de
importancia suprema para el desarrollo social y economico del pais.

—Que dentro de las actividades que el Estado debe realizar
para alcanzar ¢l logro del objetiva citado se cneuentra ¢l garantizar 3 la
poblacion el acceso a alimentos que retnan condiciones sanitarias., fisicas.
quimicas, organolépticas, microbiologicas v (isiologicas adecuadas para
¢l consumo hamane, maxime en aquellos casos en los cuales se trate de
alimentos de importancia dentro de la Hlamada Canasta Basica Moderna
debido precisamente a su alto nivel de consumo,

—Qe los articulos 200, 201, 203 y 204 de la Ley General de Salud
estableeen en forma clara medidas restrictivas al comercio de alimentos
alterados o deteriorados, entendiéndose como deteriorados aquellos
que por cualquier causa nawsral ha sufido perjuicios o cambios en sus
caracteristicas hasicas. fisicas. quimicas o biologicas. entraiando por ello
un riesgo sanitario considerable.

4*—Que ciertos estados de deterioro en los tejidos vegetales fruto
de la iadecuada manipulacion de los mismos o la accion de elementos
naturales externos. tales como el ambiente. la temperatura v la accion de
insectos o agentes patogenos microscopicos. privan al consumidor de su
legitimo derecho a adquiriv produclos capaces de satislacer sus expeclalivas
de consumo.

3*—Que cualguier regulacion de las actividades econdmicas en el
mereado interno para producte nacienal ¢ importado debe realizarse con
respecto a la libertad de empresa. la defensa de la productividad ¥ de los
derechos del cansumidor, exigiendose tnicamente el minima necesana para
proteger la salud humana. animal o vegetal. ¢l ambiente v ¢l cumplimiento
de los estandares minimos de calidad. previa audiencia a los interesados.

6" —0ue es un derecho de los consumidores la proteceion contra los
ricsgos que pucdan attetar potencialmente su salad, su scguridad. ¢l modio
ambiente. o sus legitinios intereses econdmicos y sociales. tal v como lo
disponen los incisos ab y b) del articulo 29 ahora 32 de la Ley N° 7472,

T—ue cualquicr medida que el pais ejecule en materia comercial
que pueda tener un efecto restrictive sabre los flujos de contercio en. desde
y hacia Costa Rica debe hacerse con absoluto apego v respeto hacia ¢l
ejercicio legitimo de la actividad comercial ¥ los compromisos que el pais
ha adquiride como miembro de la Organizacion Mundial del Camercio. en
particular, aquellos que disponen la necesidad de otorgar trato nacional 3 los
productos importados. |a transparencia en la elaboracian v ¢jecucion de tales
medidas ¥ el imperativo de que las mismas obedezean a objetivos legitimos,
tales coma los define ¢l articulo 2 del Acuerdo sobre Obsticulos Téenicos
al Comercio, entre ellos la proteccion de la salud humana v vegetal. asi
como los derechos ¥ obligaciones demandantes del Acuerdo sobre Medidas
Sanitarias v Fitosanitarias en sus articulos 2 v 5.

§°—0ue los reglamentos Wenicos estin imitados en su ambito por
las principios legitimos de la regulacidn, siendo que las restriceiones al
comercio (nacional ¢ internacional} de bienes se deben aplicar tnicamente
en resguardo de la salud, la segunidad poblica y ¢l medio ambiente v en la
proporcion necesaria v razonable para brindar la adecuada proteccidn.

9"—Que los reglamentos técnicos deben aplicarse de modo general
¢ indiscriminado, respetando los principios de nacion mis favoreeida v de
trato nacional en cuanto a los productos importados de otras naciones y
esto exige que la imposicion de restricciones de ingreso por parametros de
calidad, corresponda con eriterios razonables y Tegitimos, Por tanto,

DECRETAN:
Articulo IP—Aprebar €] siguiente Reglamento Téenico;

RTCR 399:2006 chile dulce para consuma
en estado fresco

1. OBJETIVO Y AMRBITO DE APLICACION,

Este reglamento técnico tiene por objeto definir las caracteristicas de
calidad. inocwidad. empague y ctiquetado del chile dulee (Capsrcum annuny
nacional & importade en estado fresco destinado al consume humano en el
pais.

2. REFERENCIAS

Este reglamento se complementa con los siguientes:

Costa Rica 1998, Deereto Fjecutivo N® 26829-MEIC. La Gaceta N°
74 del 17 de abril de 1998, Modificacidn al Decreto Ejecutivo N°
26012-METC. San José, Costa Rica, Tmprenta Nacional. p. 14,

Costa Rica. 1997, Deercto Ejecutive N2 20012-MEIC, Lo Gacela
N® 91 del 14 de mavo de 1997 RTCRI00:1997. Ctiguetado de los
Alimentos Preenvasados, San José, Costa Rica, Tmprenta Nacional.

.2-6.

Costa Rica. 1996. Decreto Ejecutivo N° 24907-MEIC. La Gaceta N°
25 del 5 dde lebrero de 1996 NCR230-1995 Productos Horticolas
Frescos. Muestreo. San José. Costa Rica. Imprenta Nacional. p. 4-3.

3. DEFINICIONES

calibre del fruto: medicion que se realiza del chile dulce del extremo

proximal @l extremo distal (donde se inserta el pedincule o pezdn

hasta donde cac 1a flor o punta del chile).

3.2 chile verde cele: fruto que no ha alcanzado la madurez fisiologica

¥ por tanto ¢l tono del verde de su piel no ha cambiado su wonalidad

iverde clarod.

chile con madurez fisiologiea: fruto que presenta su maximo

desarrollo v se manifiesta en el cambio de tonalidad de color verde

en la piel {verde oscuro).

3.4 chile dulce: para efectos de este reglamento se entiende por chile
dulee al truto comestible de la planta Capsecwn anmn.

3.3 curvatura: desviacion de la punta del chile de alrededor de 3 cm.
con respecto al eje central.

3.6 daio por hongo lesion en la que pueden o no estar los micelios de
los mismos y se presentan cono manchas de color marron o negro
sin ablandamiento del lejido.

3.7 daito por insecto: perforacioncs, gencralmente cirenlares, que
realizan larvas al salir de los frutos en los que han eclosionade los
huevos, los cuales generalmente son entrada de microorganismaos
patogenas, Oeros dafos de inscetos s presentan como destruceion
de tejido de forma irregular.

3.8 dafiie mecinico: destruceion de tejido causade por una manipulacion

inadecuada del producto durante la cosecha y poscosecha que se

presenta como cortes, raspaduras ¥ golpes.
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3.9 deformacion: desviaciones de la forma caracteristica o propia del
chile dulee, Tas mismas pueden ser curvaturas extremas, hundimicnios,
abultamiento, apéndices en el extremo distal ¥ cualquier otra forma
anormal del fruto.

310 deshidratacion: arrngamientos en la superficie del chile por pérdida

de agua equivalente a pérdida de (irmeza ¥ que cubra al menos un

tercio de la totalidad de la superficie del chile.

estrias: lesiones secas, corchosas gue se presentan langitudinalmente

en el fruto del chile. ¥ que abarcan un area de por lo menos el 30% de

la superficie o un darea menor pera que esten abiertas.

3.12 limpio: exento de materias extrafas visibles, ticrra v materias
organicas.

3.13 mal corte de pediinenlo: cuando s¢ elimina totalmente ¢l pedinculo
del fruto o se hace un corte irregular {astillado) del mismo va sea
manval ¢ con algtn instrumento.

314 pudricién: destruccion de tejidos, producida por microorganismos,
zeneralmente bacterias, que se manifiesta como un lejido blando, que
puede o no presentar olor desagradable v liberacion de liquidos.

315 quema de sol: lesion producida por electo de los rayos del sol sobre
la cascara del frute. la coal inicialmente es de color crema, luego es
acuosa ¥ €l eido puede ser imvadido por microorganismos gue lo
deterioran.

3.16 sobremaduroe: presenta una coloracion roja, acompaniada de pérdida
dc firmeza v presencia de arrugas por deshidratacion.

4. DISPOSICIONES RELATIVAS A LA CALIDAD

En todos los grados de calidad. sin perjuicio de las disposiciones
especiales para cada unc de ellos ¥ las tolerancias admitidas, los chiles
dulces deben ser:

4.1 Requisitos
4.1.1 De aspecto fresco. enteros y con madurez fisiologica.
4.1.2 Limpios ¥ sin olor ¥ sabor extrafios.
4.2 Clasificacion
E1 ¢hile dulee se clasifica en tres grados de calidad segun s¢ define g
continuacion:

421 Grado de calidad 17 Ademis de 1os requisitos. ¢l chile dulee
de esta categoria no debe sobrepasar los porcentajes maxinios
de delectos permitidos para este grado segon Tabla 1. De
igual manera debe cumplir con las especificaciones de los
numerales 5, 6 ¥ 7 de este reglamenlo.

Girado de calidad 2°. Ademas de los requisitos, el chile dolce
de esta categoria no debe sobrepasar Tos porcentajes maximos
de defectos permitidos para este grado segin Tabla 1. De
igual manera debe cumplir con las especificaciones de Tos
nomerales 5, 6y 7 de este reglamento.

Grado de calidad 3°. Ademas de los requisitos. el chile dulce
de esta categoria no debe sobrepasar 10s poreentajes maximos
de defectos permitidos para este grado segun Tabla . De
igual manera debe cwuplic con las especificaciones de los
numerales 5. 6 ¥ 7 de este reglamento.

5. MSPOSICIONES SOBRE TOLERANCTAS

5.1 Tolerancias de calidad.

422

l.astoleraneias respecto alacalidad. sc establecen para cada cmpague.
lote o embarque de producto no preempacado o preempacado. de
acuerdo a lo establecido en este reglamento.

Tabla I. Limites maximos de defectos permitidos

GRADOS DE CALIDAD

% maximo en nimero
Defectos 1" » F
Curvatura 2 3 6
Daie por hongo | 2 2
Daie por inseclo | 2 2
Daiic mecanica 1 2 3
Dreformaciones 2 3 5
Deshidratacion | 3 3
Estrias 2 3 3
Pudricion 1 1 2
Ouema de 5ol 1 2 3
Mal corte de pedinculo 2 3 [i]
Sobremaduro 1 2 3
Verde cele | 2 3
% maximo de defectos acumulados 6 10 6
permitidos

| L ) .
El porcentaje misime de defectos acumulados permitidus. o comespunde a la suma
arimielica de la letalidad de delectos. se refiers 2 un criterio estadistice v Idomico.

3.2 Tolerancias del contenido neto. Para cualquier tipo de empaque se
permiticd una variacion del 2.5% ¢n ¢l contenido neto.

3.3 Toma de muestra o muestreo. Tengase a lo dispuesto en el Decreto
Ejceutive N 24907-MEIC NCR23(: 1995, Productos Horticolas
Frescos. Muestreo, Lo Gacera N™ 25 del 5 de febrero de 1994,

6. DISPOSICIONES RELATIVAS A LOS CONTAMINANTES

Residuos de plaguicidas. Los residuos de plaguicidas permitidos
para este producto. no rebasaran los limites maximos establecidos
en ¢l Decreto Fjecutive N 27630 MAG-MEIC-5 RTCR 229: 1996
Limites maxinos de Residuos de Plaguicidas en Vegetales (La Gaceta
N®33 del 17 de febrero de 1999) v sos reformas. En su defecto serin
los fijados por la lista de estos compuestos v sus limites aprobados
par ¢l Codex Alimentarivg sobre Residuos de Plaguicidas en relacion
con ¢] produclo abjeto de este Reglamento,

6.2 Otros contaminantes. Los agentes contaminantes permitidos en
esle producto, no rebasarin los Timites maximoes establecidos por la
legislacion vigente del pais. En su defecto. seran fijados por la lista
de eslos compuestos v sus limites recomendados por los Comités del
Codex Alimentarius competentes.

7. DISPOSICTONES RELATIVAS A LA TTIGIENE

Se aplica lo establecide en el Codigo Tnternacional Recomendado
de Practicas v Principios de Higiene de los Alimentos {(CAC/RCP 1-1969
Rev. 3. 1997}

Cuando se analice siguiendo los métodos apropiados de muestreo
yoexamen, €l producte no debe presentar microorganismos paldgenos,
parasitos o sustancias en cantidades que puedan atectar las caracteristicas
propias del producto o que pucdan representar un peligro para la salud
humana.

8. ACONDICIONAMIENTO

8.1 El chile dulce debe ser acondicionade de manera que esté protegide
de contaminaciones v de condiciones externas que afecten su calidad
¢ inocuidad.

8.2 El contenido de cada embalaje. empaque o forma de presentacion,
debe ser aniforme, con chiles de la misma calidad ¥ tamaio, v estar
completamente limpios de residuos. suciedades v contaminantes.

9 DISPOSICIONES RELATIVAS AL MARCADO O ETIQUETADO

@1 El chile dulce que se comercialice preempacado debe cumplir
con lo que establece la legislacion para el etiguetado de alimentos
precmpacados, Debe ademas declarar:

= Grado de calidad.

9.2 Tl chile dulce que no se comerciahice preempacado debe camplir con
la siguiente informacion:

&,

= {rigen del producto, grade de calidad (primera. segunda o
lercera).

Dicha informacion debe permanecer en un lugar visible junto
al prodocty de manera tal, que no indozea a crror o cngatio al
consumidor.

9.3 Se permile la comercializacion de coalquier tamafio del producto,
sin embarge cuando se haga una diferencia por tamaiio, debera ser
declarado tomando come referencia la siguiente tabla:

Tabla 2. Tamados de chile dulee, segan calibres

Tamafv Pegqueio Nelediano Gramle

cenlimelros Menos de 10 De 10015 blay or de 13

931 Telerancias de calibre. Cuandoe se haga dilerenciacion por

tamario. se admite en todos los casos. que hasta un 10 por

cienta en mimero de chiles dulees no satistaga las exigeneias
respecto a lo que establece a Tabla anterior.

Esta informacion se adicionard de acuerdo a lo establecido on

los puntos 9.1 v 9.2.

10. VERIFICACION

10.1 E1 Mimisterio de Economia, Indusiria vy Comercio liscalizard lo
establecido en el apartado 3 de Disposiciones sobre Tolerancias, y €l
apartado 9 de Disposicioncs Relativas al Marcado o FEtigquetado.

10.2 El Ministerio de Agricultura y Ganaderia fiscalizara lo establecido
cn ¢l apartado 6 de Disposiciones Relativas a los Contaminantes.

10.3 El Ministerio de Salud fiscalizara lo establecido en el apartado 7 de
Disposiciones Relativas a la Higiene,

10.4 Na obstante lo anterior. los Ministerios competentes podran
mediante ¢l proceso de verificacion comunta llevar a cabo la
fiscabizacion del cumplimiento de lo establecido en este reglamento,
Para tales efectos. de acuerdo a sus competencias procederan a
ejecutar las medidas Wenicas correspondientes, seglin se trate de
un incumplimiento que origine consecuencias en la salud humana,
en la salud amimal. en la samidad vegetal. en el medio ambiente,
en la seguridad nacional. o bien. incumplimiento de los estandares
de calidad v oetigoetado. regulados ¢n ¢l presente reglamento.
Medidas que pueden consistir, segun sea ¢l caso. en: retencion,
rcacondicionamicnto,  decomiso,  destruccion.  reexportacion,
redestino, notificacion a la autoridad oficial respectiva del pais de
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origen. notificacion al importador o al exportador. suspension o
revocacion de los permisos. licencias o autorizaciones va otorgadas,
denuncia,
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Articulo 2°—35e restringe la comercializacion € internamiento al pais
de ¢l chile dulee gque no compla con las exigencias relativas a pudricion,
seglin lo establecido en la Tabla 1. del apartade 5 de disposicianes sobre
tolerancias.

Articule 3°—FI costo de los servicios que genere la aplicacion del
presente Reglaniento, de conformidad con lo dispuesto en Ley General de
Salud Art. 112. Are 206, en la Ley de la Promocion de la Competencia Art.
62. v Delensa Electiva del Consumidor Art. 93; v en la Ley de Proteccion
Fitosanitaria Articulos: 8 inciso c}. 14, 15 v 82, los debera cubrir el
intercsado,

Articulo 4" —Cualguier medida (Ecnica que se ordene, debe estar
debidamente sustentada y cumplirse. segin sea el caso, con el debido
proceso establecido en la Ley General de 1o Administracion Pablica, o
en los procedimientos contemplados en Tos articulos 80 v 81 de Ta Ley de
Proteccion Fitosanitaria.

Articula S*—Seran sancionados. segin sca ¢l caso. de acoerdo con
los articulos 57, 59. 60, 61 v 63 de la Ley de la Promocion al Consumidor ¥
sus Reformas; los articulos 375 y 378 de Ley General de Salud: el Capitolo
V1T "D las disposiciones pcndles de la Le_\ de Proteccion Filosanitaria;
¢l Codige Penal vigente. Se faculta al Ministerio de Salud. al Ministerio
dc Economia, Industria ¥ Comercio vy al Mimisterio de Agricultora v
Ganaderia, asi como a las olras instituciones del Estado, a través de sus
instarncias Ecnicas competentes. para que ejecuten las acciones necesarias
que garanticen ¢l complimicnto de lo dispucsto en este reglamento.

Articulo 6°—Rige dos meses después de su publicacion en gl Diario
Oficial Le Gaceta.

Dado ¢n Ta Presidencia de la Repiblica—San José, los 28 dias del
mes de mayo del 2007

Publiquese —OSCAR  ARIAS  SANCIIEZ—ElI Ministro  de
Agnculwra ¥ Ganaderia ¥ Economia, Tndusina y Comercio, Marco AL
Vargas Diaz.—1.a Ministra de Salud. Maria 1.oisa Avila Agilero,—1 vz —
{Solicitud N* 15842y —('-1843545 —D33828-532068).



