Secretaria de Agricultura, Ganaderia, Pesca y Alimentos
SANIDAD ANIMAL
Resolucion 829/2006

Sustituyese el texto del Numeral 23.24 del Reglamento de Inspeccion de Productos,
Subproductos y Derivados de Origen Animal, que fuera aprobado por el Decreto N° 4238
del 19 de julio de 1968.

Bs. As., 5/12/2006

VISTO el Expediente N° S01:0295536/2005 del Registro del MINISTERIO DE ECONOMIA Y
PRODUCCION, la Ley N© 24.922, el Decreto N© 4238 del 19 de julio de 1968 y sus modificatorios,
la Resolucion N° 506 del 31 de agosto de 2000 de la ex-SECRETARIA DE AGRICULTURA,
GANADERIA, PESCA Y ALIMENTACION del entonces MINISTERIO DE ECONOMIA, la Disposicion N°
455 del 24 de octubre de 1968 de la ex-Direcciéon General de Sanidad Animal dependiente de la ex-
SECRETARIA DE ESTADO DE AGRICULTURA Y GANADERIA, y

CONSIDERANDO:

Que mediante el Decreto N° 4238 del 19 de julio de 1968 y sus modificatorios se aprobd el
Reglamento de Inspeccién de Productos, Subproductos y Derivados de Origen Animal.

Que por medio de la Resolucién N° 506 del 31 de agosto de 2000 de la ex-SECRETARIA DE
AGRICULTURA, GANADERIA, PESCA Y ALIMENTACION del entonces MINISTERIO DE ECONOMIA, se
incorpord el Numeral 23.24 y subsiguientes, al Capitulo XXIII "Productos de la Pesca", del
reglamento mencionado.

Que el Numeral 23.24 reglamenta desde el punto de vista higiénico sanitario la explotacién y
comercializacion de moluscos bivalvos vivos para consumo humano directo.

Que es necesaria la permanente actualizaciéon de dicho reglamento adecuandolo a los avances
cientificos, tecnoldgicos y a las demandas de los mercados.

Que dadas las caracteristicas particulares que presentan los procesos de explotacion y
comercializacién de moluscos bivalvos se considera necesario incluir en forma taxativa la
participacion de las autoridades provinciales con competencia en la materia, dado que son
responsables de ejecutar tareas que comprenden, entre otras, la clasificacion de las zonas de
produccién de moluscos bivalvos, la verificacién de las condiciones que determinan el
mantenimiento de la clasificacidn, el cierre o la apertura de dichas zonas y el control de la
comercializacién.

Que la Comisién Permanente de Estudio y Actualizacién del Reglamento de Inspeccion de
Productos, Subproductos y Derivados de Origen Animal, creada por la Disposicion N© 455 del 24 de
octubre de 1968 de la ex-Direccidon General de Sanidad Animal dependiente de la ex- SECRETARIA
DE ESTADO DE AGRICULTURA Y GANADERIA, ha entendido que resulta procedente modificar el
Numeral 23.24 del citado reglamento.

Que la Direccién de Laboratorios y Control Técnico del SERVICIO NACIONAL DE SANIDAD Y
CALIDAD AGROALIMENTARIA, organismo descentralizado en la érbita de la SECRETARIA DE
AGRICULTURA, GANADERIA, PESCA Y ALIMENTOS del MINISTERIO DE ECONOMIA Y PRODUCCION,
ha tomado el debido conocimiento, no formulando observaciones en contrario.

Que el Consejo de Administracion del citado Servicio Nacional ha tomado la debida intervencion.

Que la Direccion de Legales del Area de AGRICULTURA, GANADERIA, PESCA Y ALIMENTOS,
dependiente de la Direccidn General de Asuntos Juridicos del MINISTERIO DE ECONOMIA Y
PRODUCCION ha tomado la intervencion que le compete.



Que la presente medida se dicta en ejercicio de las atribuciones conferidas por el Articulo 2° del
Decreto N© 2551 del 30 de diciembre de 1986 y por el Decreto N° 25 del 27 de mayo de 2003,
modificado por su similar N© 1359 del 5 de octubre de 2004.

Por ello,
EL SECRETARIO DE AGRICULTURA, GANADERIA, PESCA Y ALIMENTOS
RESUELVE:

Articulo 1° — SustitUyese el texto del Numeral 23.24 del Reglamento de Inspeccién de Productos,
Subproductos y Derivados de Origen Animal aprobado por el Decreto N°© 4238 del 19 de julio de
1968, y sus modificatorios, por el que como Anexo forma parte integrante de la presente
resolucion.

Art. 2° — La presente resolucién entrara en vigencia a partir de la fecha de su publicacién en el
Boletin Oficial.

Art. 32 — Comuniquese, publiquese, dése a la Direccion Nacional del Registro Oficial y archivese.
— Miguel S. Campos.

ANEXO
MOLUSCOS BIVALVOS DESTINADOS A CONSUMO HUMANO

DISPOSICIONES GENERALES Y DEFINICIONES:



23.24.1 Maluscos bivalws. Son los molusecs lamelibranquics que se ali-
Dilinicidn. mentan por filracidn,

232411 Zonas de produccidn ck mo- Se enfienda por zonas de produccion a las zonas
luscos bivalvos. maritimas, da lagunas cosleras o de esiarios

donde se encuentran bances naturdes de malus-
o0 bivalvos y s axtraigan, o zonas donda 52
culliven yluego sacosechan.

M2 Producciin, procasamienta ¥ La procuccidn, tanencia, el procesamiento,
comenializacian de molus- franspomte ¥ la comercializaciin de moluscos
cos bivalwos. bivakos para consumohumano, respondara a
Requisitis. los requisitos v a las nomas higdenico-sanitanas

flijadas en este raglamento:

Las exigencias alcanzaran tambign a los equine-
demmas, ks unicados ¥ ks gaslard podos mari-
nes, 0on excapcian de aquélias vinculadas con el
proceso de depur@cian.

732413 Uridades de preduccidn, Las unidades de produccidn, procesamianto y
procesamianto y puasta en puesta en mercado da molusoos bivalvos desti
merada. nados al consumo humano responderana lo es-
Requisitos. tablecid en al prasante raglamento, en lo rele-

ranle a la clasificacidn de zenas, procuceidn, al
procesamiento ¥ ala comercializacion.

732414 Producciin da moluscos b- Seenfiende por produccion de moluscas bivalk
vakios. w5 ala aclividad qua comprende fanto su ob-
Definicidn. tencidn a parlirda bancos naturales como su

antraccidn desda cultivos,

32415 Detemminacion, clasificacion Conformelo dispuesta en bs Arliculs 37y 47
¥ wigilaincia delas zonas da dela Ley N' 24.222, la autaridad compatants
producadn. que cormespanda, establecard las zonas de pro-
Law M 24 922 duccicén de mauscos bivakos y2u dasificaciin
Competencias. asi coma la posleror viglancia para el manta-

nimienta de la misma, confommea los equisilos
astablecidos en el presanie rmgamento,

El SERVICHKZ MACICHAL DE SANIDAD Y CALIDAD
AGRIALIMENTARIA, en adelante SENASA, evallard
Io actuado por la autaridad compatante a los fines

de su raconccimisnts con validez nacicnal
ainemaciond.

2416 Autaridad sanitaria nacicnal El SEMASA &5 la autaridad sanitaria nacional
compeltenie competente para habilitar los cantrs da depura-
Alibuzionas. cidn ¥ expadician, astablecimientos da fransfomacidn

v laz unidades utiizadas para &l transporta de bs
rmaluscos bivalvos.

23.2417 Azondicionamianto da mo- El acondicionamianto de moluseos bivalvos
luscos bivalvos vivos, consishe an sualmacenamiento, en tancues oen

cuakpier otra instalacion cue contenga agua de
mar limpia o en zonas naturales para limpiarkcs
de anena, fange, lima omucus, para presanar o
majorar sus cualidades crganokplicas.

23.24.18 Agua de mar limpia. Se enfienck por agua de mar limpia al aquade
Dlinicidn, mar natural, aificial o purificada o al agua sa-

Iobra qua no contienga microarganismas, suskan-
cias nocivas o fitoplancton toxigénico en canti-
dadas que puedan afactar drecta o indirzclamean-
ke ala caldad sanitaria de ks producios alimen-
fizics.

732418 figua limpia. Seenfiends por agua limpia al agua duke que
Diefinicidn. pasea una caldadhigiénica simiar a ka delagua

de marlimpia.




23.24.1.10

Ricplanctan.
Difinicicn.

Sa enfiende por fitoplancton al conjunta de mi-
cronrganismas capacas de fotosintalizar, oque
normalmenta viven en suspension en la oolumna
deragua yson llevados porlas comentas mark
ras.

238411

Bictoxinas marinas.
Dafinicicn.

Sa antiends por Hotoxinas marinas a las sustan-
ciastdnicas preducidas por algas y acumuladas
en los molusoos bivalvos poringestidn de fito-
plancton Exigénica.

23.24.1.12

Bigtoxinas y Conminantes.
[Catarminacidn analifiza.

Lz astudios para datarminar la presencia da
bizloxinas. contaminankes microbilgios y
quimicos en mokiscos bivakos mencionades en
elpresenta Reglamen o debaran sar realizados en
laboratorios habiliedos poral SENASA a (& afact,

23.24.1.13

Dapuracion de moluscos bi-
wvalwos

Depuracion es | operacién de mantaner al Ko-
lusco Vivah'o vive, en agua de mar limpia, du-
ranta un determinada penodo de iemps, sufi-
ciente como para rducir i concentracidn da
sustancias contaminantes micrcbickigicas, con
elohjelo de hacarles aptos para al consuma
hurnana directa,

23.24.1.14

Caniro de depuracion de mo-

luscos bivalwos.

Seantiende por ceniro de depuracicn de malus-
cos bivalvos al eslabledmiento habilitads dota
o de instlacionas alimentadas con agua damar
limpia, en las que s& mantisnan ks moluscos
biwalwas sivos duranta al ismpo necasario para
lsdrar su depuracian.

23.24.1.15

Caniro de expadicién de mo-
luscos bivawes.

Sa enfiende porcentro de expedcidn da molus-
o8 bivalwos, foda instalaciin tamasina vio e
tarte habiitada, en la que sa redben, acondicic-
nan, lavan, limpian, caibran, envasan y smbalan
moksoos bivahos sivos con dastino al consumo
hurnana directo.

23.24.1.16

Establecimiento de fanskor-
rracian da meuscos bival-
WS,

Sa enfiends por astablecimiento da transloma-
cidn de maluscas bivalos, al establacimients o
parta dal mismo, cuya infraestictura, equipa-
mientd y operatividad le parmiten la elaboracion
de productos a bass de maluscos bivahos dasti-
nados d consumehumano. Incluye | realza-
cién de operaciones talas como @ fratamients
térmico, &l ahumado, el curado, la maduracidn,
el sacado, el mannado o unacombinacidn da
estos procecimientos.

2324147

Extraccion da moluscos bi-
valws

Seentiende poreximocicn de moluscos bivalvas
asu caplura d2 un banco natural o de una coss-
chade cultiva.

2324118

Liote da molusoos bivalvos
Vinos.

Sa enfiende por ke de moluscos bivakos sivos

a la canfidad de Eskos partenaciantes a la misma
espacie, axraidos de una z2onack praduccicn de
idantica clasificacion, desfinados a seramviados

aunazona de reinsldacion, un caniro da depuracidn,
e axpecicidon o a un eskblecimiant de
transtomacidn autorizadas.

23.24.1.18

Productor de moluscos Bi-
valwos.

S entiende por producior de moluscos bivakos
ala persona fisica o jundica que produca malus-
cos bivawos vivos en zonas de produccion.

23.24.1.20

Racolector da molisoos bi-
valwos.

Seantiende por recolectar da molusoos bivalvos
ala persona fisica o juridica que extrae malus-
o0s bivalvos vivis de banca, con una mebadalo-
giaapropiada.

23.24.1.21

Reinstalacian da molscos
bivakes.

Sa enfiendz por reinstalaciin de moluscos bival-
wos a laoperacidn consistents en trasladar mo-
Iuszes bivalwas vivos a 2onas marilimas, de b
gunas costeras o de estuarios duranie al iempo
NECasanio para reclcir la contaminacicn micno-
bialégica, con el cbjetoda hacedos apks para al
consuma hurmanc direct. Estacperaciannag
incluye el traslado da moluscos bivalvos a zonas
mas apropiadas para su postenar crecimianto o
engonde.

23.24.1.22

Zonade reinstalacidn demo-

luscos bivalvos.

Sz anfiende porzona de reinstalacidn da molus-
o5 bivalvos alas zonas marltimas, de lagunas
costaras o estuarios clraments delimitadas y
safializadas por matarides flotantas o fijos, des-
linadas a la depuracian nalural da moluscos bi-
walvos Wivos.




Z3.24.21

Dieteminaciin de las zonas da
produccian demoluscos bval-
V05,

La autaridad cormpeten e debe determinar, co-
bre la base de lineas imaginarias, la ubicacidn y
los limites geegrdlicos precisas de las zonas de
priduccidn a clasificar, constituyanda unidades
homagéneas.

232422

Zonas de procuceidn de molus-
o8 bivalvos.
Clases.

Las zonas de produccicn qua se detarminen
conforme &l numeral anledor seran clasificadas
an las siguientes clases: & By C.

232423

Zonas de procuccidn de molus-
o8 bivalvos.

Clasas.

Alcances.

Las zanas de produccicn de maluscos bivalwos,
sag0n la clase en laqua sean incluidas, tendran
los siguienies dcances:

1.- En las zonas dasificadas por | autoridad
oompelenta como Clasa & sa pamitira la ax-
fraceiin de maluscos bivalwas vivos par al
consuma humane dirschs,

2.- Enlas zonas clasificadas por | autoidad
compelents como Class B sa penilird la ex-
fraccian de moluscos bivalwos vivos que pue-
den comercializarse para el consuma humano
directo Gnicamenta tras su tratamianto en un
centro e depuracidn o zona de rinstalacion.
3.- Enlas zonas dasificadas por la autoidad
compelents como Clase G se permilid 1a ex-
fraceiin de moluscos bivalwos vivos que pue-
den comemializarsa para al consuma humana
directo dnizaments tras su r@instalaciin durants
un parioda prolongads, que asagurd su inocui-
dacl

2B.24.24

Contaminantes.
Tolerandas por 2onas.
Frecuancia de muestras.

Los niveles maximos de confaminacion acep-
lados para l clasifizaciaon da las diferantes
Zonas seran los expresados an el cuadno del
presenta numerd , sobre muastras de maluscos
bivahos.

Los analisis a que s haca refarenciaen dicho
cuadra responckna exigencias minimas ala-
varse a cabo en ks zonas bajo esudio. Esko no
impecird que la aviondad sanitania nacional
competenta pueda sdicifar otros acorde a las
caractaristicas medicambiantales de cada zona
anasiudic.

La metcdokigia analiica a utilzar sei@ deteminada
confarme al Humeral 7.1.1 - LABORATORICS -

NORMAS- del prasanta raglamenio,

Contnuacian dal Numaral 23.24.2 4

Analito Zona A Zona B Zora i Frecuencia
Escherichia odli =230 NMP/M100 g =4a00 NMP100g 246000 NP0 g quinzenal
Flomo <1000 (naa o pg'kg) samesiral
Cadmio =1000(n39 0 pg'ky) samesinal
Wemurio <500 (ngig o pg'ky) samesiral
Gnupo Plaguicidas LMR/ NA gt o pgkg)

Ciganohakgenacks LWA: Limite maximo da residuns - NA: Nival de accion anual
Hexadorchencanc 200 anual
Aldrin anual
Diieldrin 200 (Exprasady como suma) anual
Endrin 50 anual
Alfa-Hexaalorociclohaxana 200 anual
Bata-Hexacloreddohexanc 100 anual
Lindang 20 anual
Heptaclora 5 anual
Hepladaro epdsido (Exprasado como suma) anual
Alf-Clordano

Gamma-Clordan 53 (Expresado como suma) anual
Coiichrdanc anual
Alta-Endasulfan

Bata-Endosilfan 100 (Exprasady camo suma) anual
Endesulfan sufals anual
Mirax 100 anual
Metidans 100 anual
o,p-00E




23.24.25

Zonas da praduccion de
mioluscos bivalvos.
Muesiren,

La autondad competente defini @ uno o mas pun ks
de rmuestres de acuards a las espacies a explotar,
qua deben s2rrepresentatives da lacaidad de la
0n4 consklerada.

Sa pstablecerd para las zonas de produccion un pro-
grama de muesires de moluscos bivakes y de
auas en al cud, & numeno de muestras, la distribu-
cién geografica de los puntos muestreados ysu fra-
cuencia, debern garantizar qualosresufados da
I analisis sean reprasentativos de la zona en oon-
sideracicn, tomanda especialmente ancuanta el
analisis del fitoplancion y de las bioksinas.

Sa autonzard solamente la exiraccidn de aquellas
espacies de moluscos bivakos que hayan sida obje-
In demuesirens.

232428

Zonas c produscidn de

mioluscos bivalvos. Clas-
fizackin. Periadz minima
de astudic.

Para establecer la clasificacidn da las zonas de pr-
duccion de moluscos bivalwos s redquiena un peric-
darninime de astudio de SE1S {8) mesas, duranbe al
cual debern realizarse los andlisis bacterialégicos
y quimicos rquendos en elcuadro del Mumerd
22424

232427

Zonas c produscidn de
moluscos bivalvos. Otos
Tecpisibos,

La aulordad compeienta deberd ademas, para clasi-
ficar una zona, cumplimentar ks siouientas raouisi-
bos:

1.- Realizar un inventario da las posibles fuentas de
contaminacian de origen humana yio animal qua
puedan alectara la zona de producciin, ademas de
infomar sobre el tratamiento de aguas residuakes.
2.- Determinarlas pautas ce circulacian e los con
taminantes alendiendoa las carcleristicas delas
corientes, balimedriay dal ciclo dz las maras.

23.24.28

Cadificacion de 2onas de
preduccidn de moluscos
bivahas.

La autondad compstents tendrala respansabilidad
deasignar un cidigoalas

zanas da produccidn de

mehisoos bivalvos parasu comecta identificacian.
El oddigo estard constiuido por los siguientes ela-
mentas:

1.- ldenfificacidn kel pals da procadencia medianke
dos letras de imprenta mayisculas,

Ejemplc: REPUELICA ARGENTINA- AR

2.- ldentificaciin da la provincia da procadancia
medanie DCS (2 lelms de impranta mayisculas a
sabar:

BUENDS AIRES - BA

RIJNEGRO - RN

CHUBLT - CH

SANTACRUZ - 55

TIERRA DEL FUEGC, ANTARTIDA

E ISLAS DEL ATLANTICO SUR- TF

3.- Mimerm de Regisira: estard confarmads por una cifra
de TRES (3) digilos en numenos ardbigos,

23.24.28

Ragistro Maciond de Zo-
nas.

EISEMNASA mantendra un regisiio de zonas de
praduccicn reconocidas para laexplatacion v culti
wo damoluscos bivalvos. Dicha listade de dreas,
contendr la siauienta infomnacian:

Paiz

Pravincia

Nimeno da registra

Mombra odenominaciin dela zona

Espacias

Si o= de banco raturalyi de cultivo.
Dedrritacianda lazona

Clasificacion (Classs & B o.C):

Codigode zona de producdan, sagin lo establacido
en el numeral pracadanta.

Dicha informaciin sa encanlrard a dsposicien de
las partes interasadas, especialmants rookcions,
produciones, centras de depuracian, canlros de ex
pedicidn v astablecimiantos de transformadian. Di-
cho istadh sa@ girado a la SECRETARIA DE
AGRICULTURA, GAMADERIA, PESCAY
ALIMENTOS dal MINISTERID DE ECOROM A

Y PRODUCCION, todos los meses de mayo de
cada ana.

23.24.2.10

Inscripcidnen la SECRE-

TARIADE AGRICULTU-
Fa, GANADERIA PES-
CA Y ALIMENTOS,

Las empresas dadicadas al cullivo y o engorde da
mehizoos bivakes deberan dar cumplimientoa las
inscripciones que a lal ekecto fig l SECRETARIA
OE AGRICULTURA, GANADERIA, PESCA 'Y
ALIMENTOS.

23.24.2.1

Control para el mantani-
miento ok laclagifizaciin
de zona.

La autondad competente someterd a las zonas dasi-
ficadas a confrokes pariddicos a fin de comprobar:

a) Cue no haya praclicas ilicitas an o que respecta al
ohgen y desting dea los moluscos bivalwos.




Lacistrbucion gecgrificade los puntos de rmuestreo y
51 fracuencia, debardn asequrar que los resulados del
andlisis s2an rapresantativos de 3 zona an cuestion.

El SENASA mvisard anudmante ol control astablecido
an las zonas clasificadas porlas prosincias y evablard
S0 aceplacion.

4202

Flanes de muastran.

Los planes da muesiren para comprobarla calidad
micmobilidica de bsmoluscos bivalvos vives da-

ben teneren cuenta las posibles variaciones de con-
Bminacicn dela zona.

La autondad compatente pondrd en praclica un
“Programa de Alerta Sanilaria para molsoos bival-
wos”, que daberd confar con un sistema de comuni-
cacion rapick y eficienta anta la aparician da cual-
quier fandmena que pudiara poner en paligre la

salud publica.

Ademids debaran estar contamplados ks siguientas
recpisitos:

a) Los planas de muastrao paracomprobar l pre-
sendia da fitoplancion producior de biotoxinas en

las aguas de produccian y de reinstalaciin y de bio-
xinas en los maluscos bivalvas vivos daben tanar
aspecialmants en cuenta las posibles vanacionas de
la prasencia de filoplanchon toxigénics.

Dabera incluir andlisis pericdicos del fitoplancton,
quepodran ser realizados en institutas de nvastiga-
ciin. a efectos de determinar la presencia da espe-
ciag atancialmante producioras de bioloxinas ysus
ooncentraciones an Erminos de odlulas por it

Con regpecto al sagquimianto dal fitoplancin, las
rmuestras deberan ser reprasantativas de la colmna da
agua y proporcionar infarmaciin sobne la presencia de
aspecies Kxicas,

5i sa dateciaran cambios en las poblaciones de
fitoplancton que pudierman darlugar auna acumulaciin
de toinas, se aumentard k frecuencia de muestrac da
los molsoos.

b La fracuencia minima de muesieo para comprobar la
presencia de bioleinas en molusoos bivakos es laque
s2indca enel numeral 23.24.2.13, durants los periodos
anouae eshviera parmitida la extraccin,

Laautaridad compatents podra aprobar planes ck
rmuesireo altamalivos al expusesta, siempre que a juci
del SENASA respuardan las garantias sulicienles para |9
sanidad y saquridad alimenfaria.

Cuando sa conozcan kos nivales deacumuacion de
lowinas d2 un gupo de especies de la misma zonade
produccidn, la aspacie con el nivel mas alty podra
utilizarse coma indicadora. Silos niveles de toxina de la
especieindicadora estan por endima de loslimiles
lemdos, la autoridad competenls debard prohibirla
axtraccidn ck moluscos bivalvos de la zona afectada y
5000 podra permifirla extraccion de las demas especies
si un andlisis de las mismas demuasira que sus nivales
de foxinas s2 encuentran por dabajo deloslimikes
agtablecios poral SENASA

) La autoridad competents ceberd comunicar de
inmeciato al SEMASA cuakier situacion de riesgo.

d) Los planas de muestrao paracomprobar la presencia
de contaminantas quimices deben parmilir datarminar
cuakpier superacion de los limibes contemplados an el
cuadro del Numeral 23.24.2 4.

2324213

Bioloxinas marinas.
Muastra,
Paricdicidad.

Los muesireos de mauscos bivakos, conel finde
determminarla prasancia de biokoxinas marinas, s
realizaran s=qun el fipo da éstas, bajo al siguiante
asquema da trabajo:

Tovina pardizanls delos molussos (TPM) - S
afactuard la bisoueda sobra el cuarpoanten o
cuakpier pare comastible por separado. Elanalisis

52 praciizara semanakmenis.

Toninas Lipolilicas (Diarreizas) da los Moluscos (TLM) -
Seekctuara la bisquada scbre el cuempo entaro o
cuakyier parte comestible por saparada. El andlisis 52
practicard quincenalments.

Towina Amnésica de bs Maluscos (TAM) - Sa efechuard
la bisqueda sobre el cusrps anters o cualquier pats
comestible por separado. Elanaisis se practicara
mansualmenta,

Los mékdos analiticos ylas kerancias que sa emplaen,
seran los establecidos porel SENASA confomme &l
Mameral 7.1.1 -LABCRATORICS - NORKAS- del
presenta raglaments.




minimo da SETEMNTA Y DO (72) horas, cuyos
resltades se encuentran por debaj deloslimies
takerados.

¢ La autoridad competenta podra reclasificar una
zona de produccian “A7 en s dases "B o "0 s
cumpla ks requisitcs cormespondentes eslablecidos
en &l cuadro ckl Numeral 23.24.2.4 da asta rega-
menta, ¥ no presanta olros peligros para la salud
publica.

d) En caso de no realizarsa los monikorneocs que co-
maspondan, conforme bs Mumerales 23.24.2.4 y
23242 13 do esta Redamenio, a una zonack pra-
ducciin ya clasificada, y cuando dicha interpeicn
nohaya sich debidamente justificada, el SENASA
pracedera al ciarre de dcha zona,

e} La autaridad competante debera informar de toda
cambio de demarcacian o cierra temporal o defini-
liva de las zonas de produccidna iodos los involucrados|
en la cadena da produccicn y comercializaciin ya la
opinidn publica en general,

CISPOSICICNES RELATIVAS ALAEXTRACCICN ¥ MANIPULACION

23.24.3

Mormas relalivas a laex-,
Iraciin y manipulacion da
maluscos bivalvos.

Luego de la extraccion o durants el imnsporke hacia
un eantro ce expadicicn o de depuracicn, unazona
de reinstalacidn o un astablecimieno da transior-
mackon sa daberd pravar:

) ue los procedimientss da extraccicn, fransporle,
descangay manipulacion de maluscos bivabeos vi
w05 NG pemitan una contaminacicn adicional dal
praducta, una pErdida significativa de calidadni
produzca carmbics importanies en suaplitud para
sarconsumidos en farma directa o sometidos ada
puracicn, transformackin o reinstalacicn.

b Cue los maluscos bivalwos vivos esién adecua-
damente profecides contra aplastamientos, rcasy
sibraciones para avitar rotura de las valvas.

¢l Cue entra la exiraccion v la descanda en liema,
lzs moluseos bivalos vivos no vuelvan a sersu
mergicks an agua que pueda coasicnar una conta-
minacidn adcional.

d} CQue los medios de transporle para moluscos bi-
wahos wivos sa ajusten a lo establacida en el Capl-
ks XXV —TRANSPORTES— del presenta ra-
gdamenta.

g} Que cada kole de moliscos bivalvos vivos man
tenda laidentidad da crgen.

23.24.31

Ragisiro de Recolectores
i Procluctores de malus-
oo bivalvos.

La autondad compelente llevard un regsio de ks
recolactares yio productores de moluscos bivalvos
WS altorizadas.

23.2432

Guiade transito de molis-
oos bivalvos sivos

Cacda lole de moluscos bivalwos vivos debara ir
acompanado de una guia de idnsito para la dendifi-
cacion de sucrigen durante el transporta desdea el

sifio de exitraccian, a un centm de expedicidnca un
caniio de chpuraciin, a una zona de renstalaciin o
aunestablacimients detransformaciin:

La quiadh transilo serd expedida porla avlondad
compatente apaticidn del recalestor yio productor. Por
cada bbe debamn completarss las sacciones perlinentes
el decumento da redisti de foma clam @ indeleble
conla siguisnte infarmaciin:

a} Idantidad y fimna dal recokeckor v o produckor.

b} Fechack extraccidn.

¢} Identificacicn dela zona de poducciin,

i Idanfificacion de las espacies de moluscos y su
cantidad.

e) Datos delimnsports.

I Diasting del producic.

gl Fima y aclaraciin dal luncionano actuanie, En al
mements dela entregada un lota de moluscos bivawes
WiW0S A LN centro de expecician, a un cantro da
depuracidn, aunazona de rinstalacian oa un
establacimiento de transformacian, dabard estamparse
latecha y hora de entraga en las quias de transilo
cormespondantes.

Lo rasponsables de dichas cantros, zonas o
establacimientos debaran conservar l documentacicn
duranie LN 1) ano.

En caso de cieme tlempord de una zona de producsian
wia de reinstalacidn, la autoridad competenie dejara da
emitir quias de fAnsita para esa zona.

Los mohiscos bivakos extraidos da una zona dasifizada
coma“F", 0" o e zona no clasilicada, deberdn aslar
acompaniados por las quias de I@nsito
comaspondientas, las que daben sercruzadas en
diagonal con la leyenda: O AFTO PARA CONSUMO

THIERARISS I OTO an ledrme e e e i b= e s a0 1 s




Lacapacitacidn contemplaralos siguientes Wpicos:

a) Los sislemas deextraccidn que ase juren al a pro-
vechamienty de odos Ios gjamplanes recogides v na
afacten nagalivaments los ajemplarss no extraidas,
para minimizar el impacka sabra la aclividad.

b} Las metodologias para la implementacian de alerias
paralas zonas.

) Las concucta a adoplar ante elincremento de
bictoxinas marnas.

d) La salvaguarda de la documentacion que acomparia
alos envics (uias de tEnsita).

@} Criros aspectos inharentes a la sanidad del producto
recolctads.

RECUISITOS DE HIGIENE PARA LA EXTRACCION ¥ COMERCIALIZACICN DE

MOLUSCCS BIVALVOS

23.244

Condiciones de apliudpa-
fa al consumo hurnana

Los moliscos bivabos vivos destinados aconsumo
humanc deberan curplir las siguientes condicionas:
a) Pasaer las caractarislicas visuales propias da la
frascuray viablidad, incluida la ausencia de sucie-
daclen lavalva, unareaccidn a la percusion ade-
cuada y unacantidad nommal delicuida interalvar.
bj Tendran mencs da DOSCIENTOS TREINTA
(230 Eschenichia odli porcada CIEN (100 gramas
de came de molusco y liquid intervalear.

¢ Mo conlendra biotoxinas en cantidades cue su-
peran ks limiles wiaindquen reaccidn positivada
acuerdo a b limites establecidos par el SENASA,
d) Salmonalla ausenie an VEINTICINGD [25)
gramas de cama da molusco.

a) Mo supararan ke niveles de matales pesadosy
contaminantes quimicos de acuards a ko delemina-
doen elcuadm del Mumerd 23.24.2 4.

2324419

Requisitos para la axtrac-
cién de moluscos bivakos

Los molusooe bivalvos podrn extraersa de zonas

de producciin clasificadas sagin

Io establacido en &l presenta reglamenta. La exiracsion
fuarade zonas de produczidn dasificadas se podd
redizar siampre que sa d cumplimianto a bs requisitos
gstablecidos en losMumerales 23.24.4 y 23244 .4,

232442

Requisitos para la comer-
cidizacidnde molsoos
Livalvwos sivos, paracon-
suma humano direcho, pro-
cecntes de zonas clasili-
cadas.

Los moluscos bivalvos vivos extraidos da zonas
chasificadas, para sarcestinados a consuma humano
directy, deben dar curnplimiento a b establecido en
losMumerales 23.24.2.3; 23.24.2.4 y23.24 4,

232443

Autarizacion de consumo

para moluscos pracadentas de
Zonas B o Cnodepura-

s

Los mohiscos bivalwos vivos procadentss de s
2onas "B o 07 que nohayan sido sometidos a un
proceso de depuracicn ni de minslalacidany que sa
pretendan destinar para consume humano, deberan
=20 enviados a un establecimiento de transfarma-
cian en el que sardan somelidos a algan aarmisnto
lémnico que asegure la diminaciin da micreonga
nismos patdgenos.

232444

Requisilos para la comer-
cidizacion de moluscos
Livalvos recclectados fue-
1a de zonas clasificadas.

Cuando se comarcialicen molusoos bivalvos oo
lectados fuera dalas zonas da produccicn dasifica-
das, deber@n cumplimentar con los siouientes ragui-
sitos:

aj Los ktas de moluscos bivalvos deberan ser so-
malidos aanalsis, a ks efiectos ce constatar que
cumplen con ks raquisies establecidos an el M-
merd 23.24.4, Apartados a), b), ¢)y d), yencuanto
al Apartado 2] la frecuancia la estableceri kb autod-
dad compsatante.

b} confome conlos esultados oblenidos sequn las
axigencias de aske redamento, los lotas podran des-
linarse a consuma humane directo; tratamienta en
un establecimienta transhommadar o cenlro da dapu-
racidn habilitados.

232445

Requisitos espacilicos da
ks pectinides racokectados
fuera delas zonas de pro-
ducddn clsificadas.

Los operadoras de empresas alimentarias que reco-
lectan pectinidos fusra de las Zonas de produccion
clasificadas debaran garantizar que:

a.- Los procecimientos da exiraccidn, ¥ manipula-
cian no pemitan una contaminacion acdicional del
preducta, una parcida signilicativa de calidad ni
produzca cambios impotantes en su aptiud paraal
CONSUTH.

b.- Que presanten camcleristicas organalépticas
propias de frescura y viablidad y que sean micro-
bidldgizarmanle aptos.

.- Cue no contengan bictoxinas en cantidades qua
superan kos limites wo indiquen reaccian positiva




a) Operar madiants tcnicas de manipulacian gue
permitan la alimentacidn por filmciin luego da su
inrmarsian,

b} Ewitar una densidad poblacional tal, que impida su
depuracicn.

c) Mantener una separacian suficienta dentro del area
2 reinstatacion, afinda evitar b mezch de ks dife-
rentas lobes, los cuales debardn astar correctaments
idantificados.

) Loz redistms vinculados can | aplibud para cen-
suma humano directa, estaran a disposiciin dela
autoridad sanitaria compatanta.

23.245.2

Zonas ck reinstalacian,
Limitas.
Exigencias.

Las zonas da renstalacidn endran limites definidos.
Esto podra bgrrsa por medio de boyas u olros ela
menis e permilan una darm identiicacidn, Se
deberd respatar una distanda minima entra las z2onas
de minstalacidn, entre estas ¥ las zonas de produc-
cign con el chjeto de evitarcualquier peligra de pro-
pagackin ce contaminacion.

23.245.3

Reqisiro da origeny das-
tino:

Los mesponsables de las zonas de minstalaciin lieva
ran un ragisro dal oigan de los moluscos bivakes
imgresados, [os pericdos ¥ lugares da pemanenciay
U poskenor desting. Dichos ragistros deberan quedar
adisposicion dela aviondad sanitania competanie,

COMDICICHES DE LOS CENTROS DE EXPEDICION ' DE DEPURACION

23.246

Habilfaciin ylistado de
astablecimientos.

La autoridad sanitaia nacional competante habilta-
ralos centros de expecicidn yio depuracidny los
establacimientos de Imnsformacian de molusoos
bivalvas despuas de comprobarcue cumplen con las
disposicionas genardes del presenta reglamenta
pariclammenie el Numeral 23.3 —CARACTERISTICAS
DE EMPLAZAMIENTO— v sus apartades. El listada
actudizads de bs astablecimiantos habilitados para
rechir moliscos bivakos vivos deberd sar de
conacimienio de ks rasponsables da laemisidn da las
guias de Iransito,

23.24.6.1

Raquisitos aspeciiicos para
centros de espedicidn -
mesires.

L centros de expedicidn emestres, debaran contar
com minime con:

a) Salack proceso: |a capacidad de la misma deberd
permitir r=alizar an forma higidnica, sinanfrecru-
zamientos las tareas de recapcicn, lavada, clasifica-
cién/selaccidn y anvasadoietiquatada.

b) En el ingreso para el parsonal s2 debe confar con
lavabotas ¥ lavamancs.

¢l Enal caso de ulilizar cajones, canastos de mata-
rial plisticn u otros recipientes, debar@ contar con
un sectoro sala para gl lavado de ks mismcs.

d} Un depdsito para producic ieminade, que debera
garanfizar la parmanancia a las temparaluras exigi-
das mantaniznd laviabilidad da dichos productos.
&) Daposito de arvasss y rétulos.

T Depdsito de dasperdicios y camisos.

0} Depdsito de agua, con capacidad acorde al volu-
men de proclucks a procesar.

h} Bafios para el parsonal, separados seain sexc.

i) Wesluarios para el personal, separados sagin
SEND.

j) Gomeador para el parsonal,

ki Cihizina administrativa, an la que debard estar
archivada la dscumantacidn de cada kate de malus-
005 bivalwos recibidh, procesado y enviado y sus
coniroles comespondantes.

23.246.2

Raquisitos agpecilicos para
centros de expedicidn fio-
fanta.

Los centros de expedicidn flobntas, deberan contar
con las facilidades qua pemitan la realizaciin de
todas las tarsas inhierantes a la recepcidn, lavado,
clasilcacion/selcciiny envasada/aiquelado de s
mohizoos, teniendy en cuenta ks especiales carmcts-
risticas de las embarcaciones.

23.246.3

Caniros da dapuracidn;
Raquisits especilicis ¥
disefio sanitano delas pi-
latas:

Los centros de depuracion, debardn contar coma
minimo, ademas de las nstlacionas especiicas
para la depuracin [piletas), con kos seclores des-
criplos en el Mumeral 23.24.6.1.

El fondo y las paredes de b pilelas de depuracién
yde ks depdsitos de agua daberdan ser de suparficie
lisa, esistenke a impameable y resultar faciles d=
limpiar con sistemas de limpieza mecdnicos yio a
prasiin.

El fondo cks las piletas de depuraciin deberm ener
una inclinacidn adecuada y pemmitiruna avacuaciin
deagua acorde con el wolumean de trabajo.

El disano de las pilelas debe impadrla contamina-




d) Los maluscos bivalwos wivos debardn someterse
auna depuracian continua paraajustarse a las nor-
mas microbiokigicas establecidas en esta reglamen-
facian.

@i En al caso de que una pileta da depuracian con-
kenga varnos lotes de moluscos, ninguno de alks

pexclrd sar ratirads de lamisma hastaque la ohlidad
de ks btas se ancuentren depurachs. En toda mo-
manio se dabe manlener la identidad da oigen da
cada uno da los lates.

i1 Los recipientas utilizacdos para contanar moluscos
bivahos vivos dentro dal sislema de depuracién
debardn estar disefiacks de foma tal que permitan

al pasodel agua y a viabilidad da los moluscos
canianidos.

g} Durants la depuracion nopodra haber cisticans,
peces ni atras especies marinas en la pileta ce depu-
racicén al mismo iempo qua los moliscos bivalvos
Wivos,

hi Los centros de depuracicn debardn confar oon un
laboratonia reconccida porla autoridad sanitaria
compelente, equipada con todo &l matarial necesario
para comprabar la eficacia da la dapuraciin mediante 2l
cumplimients de sespecilicaciones micrebiskigicas. En
cas0 de na confar con elio, dabaran utlizar los sanicios
de laboratorios exlemos autarizados por la autoridad
sanitaria competenta. Los centros de depuraciin
debaran manlenar un redisho enal que seancten con
requlandadlos resutados de las siguiantes puebas
microbiokigicas:

h1)ckel agua del sistema de depuraciin a l antrada de
las pikitas de depuracicn.

h2) e los moluscos bivalos vivos no deparadas.

ha) de los moluscos bivalvos vives depuradas. Todos los
analisis deban corresponder a lotes definides da
maluszos,

i1 S dabar@n mantenar registros donde oonste: la facha,
canfidad y origen de molusces bvalws
vivosingrasados, La informacidn cltallada sobre la
axpeciciin de envies después de la depuracion.

il Los centros de depu racién debaran contarcon las
instalaciones necesarias como pam redizar las lareas ce
ambalado y raulado sin e eslas cpemdanes
introchizcan conminacian al seclor da pilatas de
depuracian.

23.24.65

Embaado.

Los moluscos bvalwos vivos 52 embalaran en bue
nas condiciones de higiena,

Los recipienkes olos contenadomes no debaran alta-
far sus caractaristicas organoképticas, ni transmitir
sustancias pequciciales para la sl plblica.
Todos ks ambdajes qua consliluyan anvasas unifa-
fios de vanta al consumidar, daberan estar carados
desde su salida delcentro de eapedician hash su
presantacion a la venta al minorista o consumidor
final.

232466

Rotiads de moluscos bi-

vahios vivos.

Todes bes confinentes (smbalajes) de cada envio da
maluszos bivalvos vivos @ consuma levardn un

rituky {impemeable y con tinta inckeleble) aprobadk
porlaauiondad sanilaia que permita idantificar en
fodo momanto el onganda los produclos.

Los rétulos deben contaner al menos los siguisntes
datos:

aj Crgen: nombra y numen de 2onade praducsién yio
ceniroda depuracian (sicomaspondiere); @ ndicaciin si
proviene de caplura o de cultiva,

b} Espacie da moluscos bivalvos (nombre comun).

¢} Idanfificacidn delcentra de especicidn,

d} Facha de embalade (dia y mas).

a) Daba inclursa la kyenda: “ESTCS ANIMALES
DEBEM SER COMERCIALIZADOS VIVDS"

22467

Censarvacion y almacs-
namienta.

En las camaras de cansaracian os moluscos bival-
oS Wives 58 mantendran a una temperatur anire
CUATRC 4]y SIETE (7) grados centigradas.

El embalae no estara en contacks con el pisa de b
camara.

Queda prohibida la reinmersidn o aspersiin con
agua de ks maluscos bivalvos vivos daspués dal
embalads y de [a saidadal caniro de expedicion, a
axNcapcion de procescs de almacanarmianto y man-
kenimienta realizadas en aqualles askblecimiantos
hatilitadzs que cuanen con inslalacionas apropia-
das atal ekcto.

232468

Transporta demolusoos
Livalvos sivos.

Los transportes que sa ulilicen para el fraslado de
asta tpo d products deberdn cumpl ks raquisios







